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Pour quoi la tracabilité ?

Afin de répondre aux préoccupations de la société pour la protection et la conservation de I’ environnement d’ une part, et la santé et la securité
alimentaire d autre part, |’ agriculture met en place des méthodes et des outils d’aide aux professionnels des différentes filieres de production
agro-aimentaire. Ains, la protection intégrée des cultures et la tracabilité des produits agricoles permettent de concilier les contraintes
économiques des métiers agricoles ala production de produits de qualité.

Bénéficiant d'un intérét grandissant de la part des consommateurs, |’ oléiculture se développe en tenant compte des aspects économiques propres
alafiliére, sans diminuer la qualité des produits proposés. Pour commercialiser des produits oléicoles de qualité, le respect des principes de la
protection intégrée en vergers est indispensable a toutes les éapes de la production des olives.
Ladémarche de chagque oléiculteur doit étre volontaire et se fonde sur des actions concrétes telles que:

- aurveiller laprésence et |’ évolution des ravageurs et des maladies dans le verger d oliviers

- décider d’une intervention en fonction du seuil de tolérance pour chague nuisible

- choigir les produits phytosanitaires selon leur toxicité et leur écotoxicité

- choisir des moyens de lutte biologigue ou prophylactique

- favoriser les pratiques agronomiques adaptées aux besoins du verger

- assurer une bonne répartition des produits et des fertilisants sur la surface considérée

- gérer les déchets produits par I’ exploitation

- noter lesinterventions effectuées sur I’ exploitation

- sinformer des actualités et évolutions des techniques, former les salariés a ces nouvelles pratiques

% Latracabilité est un outil de
communication et un argument
commercial, mais c'est auss un
outil de gestion de la production
et delaqualité desfruits

Les ateliers de transformation sont soumis depuis 1997 a respecter des regles d hygiene strictes, s appuyant sur la maitrise des locaux
(conception, aération...), du matériel (nettoyage, conditionnement...), de la main-d' ceuvre, des méthodes (gestion des déchets...), et des matiéres
(olives, huile).

Cependant, la société ne demande pas seulement |’ application de ces principes : €lle souhaite également avoir la preuve a tout moment du respect
de ses pratiques. Pour cela, la tracabilité des produits depuis le producteur jusgu’ au consommateur est nécessaire et obligatoire depuis janvier
2005 pour tous les transformateurs ol éicoles, et donc pour tous les producteurs.

Au niveau des transformateurs, chaque lot identifié al’ apport est répertorié tout au long des actions de transformations (huile ou conserverie).

Au niveau des producteurs, I’ enregistrement des interventions quotidiennes sera transmis a I’ atelier transformateur en début de saison. Ainsi, a
partir d’une bouteille ou d' un pot d olives vendu, on pourra connaitre et identifier rapidement le parcours des produits oléicoles, pour une
intervention éventuelle efficace et adaptée.



Comment réussir la tracabilité pour les producteursd’olives ?

Pour faciliter lamise en place de latracabilité chez les transformateurs d' olives, I’ AFIDOL a élaborédes grillesa remplir par le producteur :
- une fiche parcellaire, répertoriant les parcelles de I’ exploitation oléicole et a remettre au transformateur a chagque changement de
I” exploitation
- une fiche de culture, a remplir « chague jour » et relatant les interventions effectuées sur chaque parcelle culturale. Cette fiche sera
remise tousles ans au transformateur en début de campagne.
- Unefiche de récolte, réservée aux professionnels, pour faciliter la notation des dates de récolte et d’ apport aux transformateurs.

Ces grilles sont disponibles dans toutes | es structures ol éicoles (moulins, coopératives, confiseries), sur support papier ou informatique.

Le remplissage des grilles est explicité ci-dessous, en prenant une exploitation pour exemple. Ce mode d’ emploi est détaillé, afin de répertorier
toutes | es situations envisageables sur une exploitation et doit bien sur étre adapté avos parcelles.

L es numéros entre parenthéses se rapportent aux numéros figurant sur les grilles.

Remplir lafiche parcellaire Remplir autant de fiches parcellaires que de moulins / confiseries
destinataires des olives

(1) parcelle culturale : une parcelle culturae est constituée d’une ou d’un ensemble de parcelles, contigués ou non, dont les techniques
culturales sont semblables (nature du sol, topographie, irrigation, entretien du sol, traitements...)

(2) références cadastrales : une parcelle culturale peut étre composée d’ une ou plusieurs références cadastrales

(3) surface : indiquer la superficie totale de laparcelle culturale

(4) variétés : indiquer toutes les variétés présentes sur la parcelle culturae

(5) densité de plantation : indiquer les distances de plantation moyennes entre les arbres constituant la parcelle culturale

(6) nombre d’arbres : indiquer le nombre total d’ arbres dans la parcelle culturale

(7) typed'irrigation : indiquer si 1a parcelle culturale est conduite en goutte-a-goutte, aspersion ou sec

(8) méthodes culturales: indiquer s la parcelle culturale recoit un travail du sol, est enherbée, est désherbée chimiguement ou
mécani quement

(9) caractéristiques du terrain : indiquer la nature du sol, la présence de terrasses, |’ exposition... delaparcelle culturale




Exemple de remplissage de la fiche parcellaire :
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\0 moulin du Val de I'Qlivig,.
. FICHE PARCELLAIRE PRODUCTEUR (Nom, commune)
// 5 Bewnurd DURAND.  LE BOUT DU MOKDE
g% REFERENCE MOULIN (a remplir par le moulin) VO 135
CPUALBI'CUERLALLEE REFERENCES | SURFACE e DENSITE DE NOMBRE ANNEE DE TYPE METHODES | \p ACTERISTIQUES
(1) (NO)M ou CADA(S;I')RALES (39 VARIETES (4) PLAN('I;A)TION D’A(RGB)RES PLANTATION D’IRRI(G7/)ATION CULT(U8R)ALES DU TERRAIN (9)
N°
N Enberté
lepoits | CHUSS | She | Pickoline | 98 | 791 1991 | 9 A | el s | Angilocalenine
5 Le rang
A“’X%’M‘ w,
LePuck | BOMG | 15la | Aglardan | 948 234 1985 we | awsille | o ponte cott
wd-ouest
BO 194 Picholisne . | Enbentiat
Gerde | 8038 | 354 | Adardes | BB | 625 1990 | GPE | dihole s | Pngil-calenine
B0 746 Cayore STy
Con Lﬂ! , gg 223 204 | Salonengue (79 NN 2003 aprsion Mnﬁ Argilo-caleaine
¢ m Le ar
LuRebine | 20396 | 05k | Tumcle W | Kb d | eille | rilorcaleain

Pour remplir le tableau : voir p. 3 dans le manuel d'utilisation des grilles de tragabilité
Les chiffres entre parenthéses sont explicités dans le manuel




Remplir lafiche de culture

Cette fiche comprend deux parties: - en blanc: les colonnes a remplir obligatoirement
- en gris: les colonnes facultatives mais recommandées

(1) parcelleculturae: identique alafiche parcellaire

(10) intervention : indiquer I’ action effectuée sur la parcelle culturale (traitement, désherbage, fertilisation, récolte)

(11) produit commercia : indiquer le nom du produit utilisé pour le traitement ou le produit fertilisant

(12) quantité de produit commercia : indiguer la quantité de produit apporté sur la parcelle culturale

(13) n° bon entrée: indiquer le n° de bon d’ entrée du moulin pour le lot récolté sur la parcelle culturale. Si la parcelle culturale est récoltée
en plusieursfois, indiquer tous les bons d’ entrée correspondants.

(14) facteur déclanchant : indiquer la cause de I’ intervention (comptages de dégéts supérieurs au seuil, avertissements, piégeage, présence
de mauvaises herbes, analyse foliaire, stade phénologique del’ olivier)

(15) divers: indiquer toutes les données susceptibles d’ étre intéressantes a votre activité (nom du tractoriste qui a effectué I’intervention
(avec le nombre d’ heures passées), conditions climatiques, problémeslors del’intervention...)

A remplir et rendre tous les ans aux moulins/ confiseries destinataires des olives
Rendre autant de fiches de culture que de moulins/ confiseries destinataires des olives

Exemple de remplissage de la fiche de culture :
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PRODUCTEUR (Nom, commune) :

//‘gs F|CHE DE CU LTU RE o Bermard DURAND LE BOUT DU MONDE
. REFERENCE MOULIN (a remplir par le moulin) VO 135
QUANTITE DE N° BON QUANTITE DE :
DATE Cuf¢5|({:,§ll:léE( bH INTER(\{I(E)I\)ITION PRODUIT (ClCiI\;IMERCIAL COP&?AOIEDZ%I:'II'AL ETI?EE COMI\:ES(?IRIJ/ " FACTEUR I(ng;_ENCHANT DIVERS (15)
15/3 | Lo condamine [ptilisation | Plosphate dammoniague 20 4g 10 44 Analiyse olisine
15/3 Le Pueck u Nitrate de potasae 20 44 b
1673 Le puits B ] S0 4 [
18/3 La robise i Fumier de el 20 44
31/3 Toules Dhaitement Nordox 7S 7 g 3,3 kg Prbsence ail de paon
25/4 Grande Terne déberbart Sting ¢ €L Prérence A advertices
Le puitas B B 0¢ &t 7
2/8 Le punecl Trailement Dipel M0 ¢ S00 ¢ Dépassement du seuil
La robine Id
Grande Tenre Il
Le puits %
28/5 Toutes Daitement Nordox 7S 7 g 3,3 kg
E129/5
¢ Gramde e Datemund Buminal + Dimeyyl 4,1 £ Bum 124 3 mouclher dara le piige Traitement
Le puits 0,25 £ Dim 0,5 ¢ Localioé
La robine
30/% Le pueck. Datemund Buminal + dimeyyl 0,73 £ bum 12 Avertissments
La roline 0,045 £ Dim 0,75
31/8 Grande Temre haitement Dimgyl 0,42¢ 0,75 avertiasments Dépasoement
Le puits il
4/10 La nolise Datemund Dimgyl 0,21¢ 0,5 ¢ avertiasments Dépassement
Grande Terrne Senil
10/10 Le puits récolte V0s6
25/10 Grande Tenre récolte V152
26/10 Grande Terre récolte V160




Remplir la fiche de récolte (pour les professionnels)

(1) parcelle culturale : identique alafiche parcellaire
(16) dedtination : indiquer si le produit est destiné a étre transformé en huile, en confiserie

Remplir autant de fiches de récolte que de moulins/ confiseries destinataires des olives

Exemple de remplissage de lafiche de récolte :

\ e moulin du Vel de |
//Q}% FICHE DE RECOLTE

PRODUCTEUR (Nom, commune) :
Bersard DURAND LE BOUT DU MONDE
REFERENCE MOULIN (a remplir par le moulin) VO 135

DATE DE RECOLTE PARCELLE CULTURALE DATE D’APPORT A LA STRUCTURE DESTINATION (16) N° BON ENTREE (13)
(1)
10/10 Le puits 10/10 Confianie 24
12/10 Le puits 13/10 Confioric @3]
13710 e puits 13710 Confiseric 2)
15/10 Grande Trre 1/10 Confisric (34
25/10 Grande Terre 26/10 Huile V152
26/10 Grande Terre 26/10 Luile V153
25/1 La Relise 25/1 Luile V25€
25/1 Le Dok 25/1 Luile 7]
2611 e puccl 2611 lile V259

Pour remplir le tableau : voir p. 8 dans le manuel d'utilisation des grilles de tragabilité
Les chiffres entre parenthéses sont explicités dans le manuel
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Brochures et bulletins d’aide a la production intégrée en vergersd’oliviers

Culture et Entretien de |’ Olivier Protection intégrée contre les ravageurs et les maladies du verger d’ Oliviers

- Infolive : bulletin d’ avertissement agricole et d informations agronomiques
- Cahier desrisgues phytosanitaires en culture d’ oliviers

Cahier d'aide a la transfor mation des olives

- LesBonnes Pratiques d Hygiéne pour lafabrication d huile d' olive
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