-

RAPPORT D'ACTIVITES
2013

Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive

(d

afodot




Rapport d'activites 2015

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -



Rapport d'activites 2015

Rapport moral du Président

Huile d‘olive & Olives dans le monde
Huile d‘olive & Olives en France
Huile d’olive : consommation

Promotion des Huiles &
Olives du Midi de la France

Focus sur ... les huiles dolive sur les réseaux socioux
Des actions nationales pour développer la notoriété
Les Huiles dolive du Midli sur les salons

Une compagne de promotion dans le TGV

Des actions régionale pour soutenir la consommation
Continuer la bataille de lorigine

Réalisation de documents

Techniques de production
et de transformation

Focus sur... Xylella fastidiosa

Les actions liées O la production

Informer, former pour mieux produire

Lo transformaton : accompagner, informer
Lassistonce aux fransformateurs

Les produits

~

10

1"

1
13
13
14
14
15
15

16
16
17
17
21
21

22

Sommaire

Les outils de diffusion de I'information

Le laboratoire oléicole frangais
Economie & réglementation
Focus sur ... les nouvelles regles détiquetage
Suivi économique de la filiere
Interventions et formations

Veille réglementaire et assistance
Journée opérateurs

Guichet Unique

Dossier ICPE

Groupe export

Une interprofession au service
de la filiere oléicole

Fonctionnement de I’AFIDOL
Organigramme de I’AFIDOL
Organigramme du CTO

A votre disposition...

- Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive -

24
25
26
26
27
27
27
27
28
28
28

29
30
33
34
35

«ll'y a autant de choses & voir dans un olivier que dans tout
le reste du monde. Il faut simplement prendre le temps de

_ regarder comme il sest donné le femps de nous aider &
b8 vivre. Aprés une longue fréquentation avec de tels arbres, la
lecon Q retenir est bien celle de la patience, celle du femps
de la croissance.»

Rene FREGNI
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Rapport moral du Président

‘exercice de la

feuille blanche
auquel je me livre
chaque année depuis
dix ans commence a
atteindre ses limites.
Autrement dit, les
paroles ou les écrits
doivent laisser place
aux actes!

Au fil
férents
moraux,

de mes dif-
rapports
j/ai essayé
d'analyser les pro-
blemes au regard
des indicateurs que E
nous possédons et
de tracer des axes d'actions pour faire face aux
écueils qui attendent la filiere. Mais alors que je
tente de rédiger ce dixieme Rapport Moral, un
sentiment de lassitude me submerge.

Qu’en est-il de ces dizaines de lignes écrites
pleines de bonnes intentions, d’idées gé-
niales et d’actions a réaliser ?

Ce quiressort, c’est un sentiment d'impuissance
a faire bouger les choses. Bien sGr, mon éternel
optimisme pourrait m’auto-satisfaire de petits
résultats, de quelques programmes réalisés,
de quelques cuves ou groupes de froid achetés
pour conserver nos huiles, mais les problémes
de fond ne sont pas réglés, loin de la.

Cela fait vingt ans que je me suis engagé au
service de notre filiere et si je tire les enseigne-
ments de ces vingt années, je ne suis pas enclin
a l'optimisme.

Objectivement, qu’avons-nous fait bouger ?
Qu’avons-nous construit ?

* Nous avons planté 6 a 7 000 hectares d'oli-
viers mais nous ne sommes passés que

d'une production de 3 000 a 4 500 tonnes de
moyenne ;

* Nous sommes passés de 150 a 280 moulins
mais 60 produisent encore 75% de I'huile de
France ;

* Nous sommes passés de 200 a plus de 1 000
metteurs en marché identifiés mais nous
sommes incapables de vendre plus 5 500
tonnes d’huile ;

* Nos prix de revient a I'hectare sont scotchés
autour des 2 500 €. Avec une production
moyenne d'1,25 tonnes/ha, cela donne un
prix de revient moyen de l'olive autour de
2,00 € le kilo quand elle s'achete 1,50 € ;

* Nous avons fait reconnaitre 8 AOP en huile
et 6 en Olives mais la plupart d'entre elles
se tralnent lamentablement a 50 tonnes de
production ;

* Nous avons créé une Interprofession dont
70% des ressources restent obstinément pu-
bligues. N'oubliez pas que si en 2020, I'Union
Européenne abandonnait les programmes
d'opérateurs, 'AFIDOL ne pourrait plus fonc-
tionner.

Bien sdr cette triste liste n'est pas exhaustive et
me donne un sentiment d’'impuissance pour
ne pas dire un profond sentiment d'échec.

Pourtant ce n'est pas faute d'avoir financé
nombre d'analyses, d’'avoir identifié les causes,
d'avoir préconisé des solutions mais les résul-
tats sont bien maigres faute de moyens.

MAIGRE EN TECHNIQUES DE PRODUCTION

La récolte de 2014 est venue douloureusement
nous rappeler que nous sommes incapables de
gérer correctement une importante attaque de
mouches alors que depuis 40 ans, c'est le su-
jet principal des techniciens de la filiere. Pire
encore, alors que les statistiques du Ministére
estiment qu’environ 20 000 ha d'oliviers sont

L=
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cultivés par des « professionnels », les grandes
années, nous produisons 30 000 tonnes d'olives
soit 1,5 tonne a 'hectare.... Ou est le probléme,
Pollinisation ? Fertilisation ? Irrigation ? Taille
trop importante ? Densité de plantation ? ...

FAMELIQUE EN TECHNIQUE DE
TRANSFORMATION

Quasiment aucune expérimentation n'est me-
née en matiere de transformation. Tout juste
sommes-nous capables d'accompagner les
moulins dans leur quéte du minimum vital pour
leur assurer un fonctionnement normal.

SQUELETTIQUE EN MATIERE DE
COMMUNICATION

Avec I'arrét du
programme
FranceAgriMer, notre
budget va se réduire
a 100 000 € dont 70
apportés par FEDICO.

INEXISTANT
EN MATIERE DE
COMMERCIALISATION

Depuis la création de

TOF, maintenant porté
par le groupe AVRIL, plus
rien n'est fait mis a part g o '

'opération Grande Bre-
tagne.

J'ai parfois le sentiment que nous essayons
de vider la Méditerranée avec une petite
cuillére.

AGIR PLUTOT QUE SUBIR

L'an dernier, dans un élan d’'optimisme je vous
disais qu'il nous fallait inventer 'oléiculture du
XXIéme sjecle avec deux grands axes : garantir
I'approvisionnement en olives des moulins et
les professionnaliser dans la conservation, le
conditionnement et la commercialisation de
I'huile d’olive de France.

Une fois ces belles paroles de « politique » pro-
férées, quel moyen avons-nous pour les mettre
en ceuvre ? Une petite dizaine de salariés dé-
VOués qui ne savent plus ou donner de la téte,
la ou il en faudrait deux fois plus.

Faute de moyens, il nous aura fallu un an pour
mettre au point le questionnaire et lancer la
machine pour faire l'inventaire des apporteurs
dans les moulins et je n'ose méme pas évoquer
celui qui doit nous permettre de comprendre ou
sont nos blocages en matiere de productivité, je
ne |'ai moi-méme toujours pas compris...

Agir plutdt que subir, c'est facile a dire mais
avec quels moyens ? Nous sommes dans l'uni-
vers du chacun pour soi. Il fut un temps ou I'Etat
essayait de soutenir les petites filieres pour
les aider a grandir. Aujourd’hui, il ne reste que
quelques belles paroles. L'INRA et le CTIFL se
sont détournés depuis longtemps de I'olivier pas
assez  pourvoyeur
de fonds.

En vingt ans,
programmes d'ap-
pui technique de
FranceAgriMer,
pauvre héritier dé-
sargenté de la SIDO
et de I'ONIOL, ont
fondu comme neige
au soleil, a tel point
que les trois agents
dévoués qui s'oc-
cupent encore de
. nous n‘osent méme
plus réunir de Co-
mité de Pilotage
de peur d'étre ridicules. Ne serait-ce que pour
mettre 140 000 euros sur le programme d'opé-
rateurs, on nous a bien fait sentir au Ministére
que I'on nous faisait une fleur et qu'il fallait dire
merci poliment. Et je ne parle méme pas des 75
000 € d'aide a la communication arrachés de
haute lutte face aux 35 Millions de pertes subies
par la filiere a cause d'une mouche que nous ne
serons plus capables de traiter dans deux ans.

les

Je suis fatigué de ces discours démagogiques de
politiques a la petite semaine : « Pourquoi vous
inquiéter de l'interdiction du Diméthoate ou
demain des Néonicotinoides ? Nous allons vous
aider a financer des solutions alternatives ! ».
Sauf que des trois essais prévus, I'Etat ne pour-
ra en financer que deux et encore.

Je ne parle méme plus des financements des
collectivités territoriales qui fondent comme
neige au soleil !
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En résumé, ce dont j'essaie de vous faire
prendre conscience, c’est que si nous ne nous
prenons pas en main, nous sommes morts !
La politique de désengagement de I'Etat et
des collectivités territoriales mais aussi de
I'Union Européenne ne s’arrétera plus. Nous
sommes la grenouille dans la casserole et
la température de I'eau ne cesse inexora-
blement de monter. La seule question qu’il
reste a se poser est de savoir si nous avons
encore assez de force pour sauter de la cas-
serole avant d’étre totalement cuits !

Certains trouveront cette analyse bien pessi-
miste. Je leur répondrai que malheureusement
elle ne se veut que lucide. Cela fait plus de vingt
ans que je fais du syndicalisme agricole et dans
toutes les structures ou je siege, jobserve le
méme phénomeéne : soit les professionnels sont
capables de prendre en charge leur destin, soit
ils sont condamnés. L'oléiculture francaise n'y
échappera pas.

En clair, si la filiere oléicole francaise du
XXIéme sjecle veut survivre, elle devra consa-
crer a terme I'équivalent de 0,5 € par kilo
d’huile a la recherche et aux actions collec-
tives sans aucun financement public.

Pour finir ce long rapport moral, comme tous les
ans, je me dois d'adresser mes remerciements
a tous ceux qui se battent pour cette interpro-
fession tant du c6té des administrateurs que du
co6té du personnel, saluer leur engagement et
leur dévouement tant a L'AFIDOL qu’au CTO.
Je voulais particulierement souligner I'effort
financier qui a été le leur. Par le don collectif
de 90 jours de RTT et le report d’'un an de leur
évolution d’échelon, ils ont montré leur soli-
darité avec les oléiculteurs et les mouliniers
en crise. Sans leur implication, notre Interpro-

fession ne serait qu’'une coquille vide.

Je voudrais enfin avoir un mot particulier pour
remercier nos interlocuteurs des services pu-
blics, qu'ils soient fonctionnaires de I'Etat ou des
collectivités territoriales, agents de FranceAgri-
Mer ou de I'INAO. Les remercier du travail in-
grat qui est le leur d'accompagner une politique
gu’ils n'ont pas décidé et qu’ils doivent mettre
en application. Qu’ils sachent que nous ne leur
en voulons pas, le messager n'est généralement
pas responsable du message !

A travers ce rapport moral, j'espére vous
avoir fait toucher du doigt qu’il nous fallait
prendre conscience que le monde était en
train de changer, Je me garderai bien de por-
ter un jugement si c’est en bien ou en mal.
Le modeéele économique « libéral » choisi par
tous les pays européens et proné par la Com-
mission Européenne renvoie une grande par-
tie de I'action publique au privé. Seuls ceux
qui l'auront compris survivront.

Je ne verrai probablement pas I'aboutisse-
ment de ce processus mais j'espere que les
plus jeunes se souviendront de ce qu'ils auront
entendu aujourd’hui et qu’ils sauront convenir
gu'ils avaient été prévenus.

Cela s’appelle LEVER LE DROIT D'IGNORANCE.

Olivier NASLES
Président de 'AFIDOL
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Huile d'olive & Olives
dans le monde

Le monde olé¢icole... en Production mondiale d’huile
quelques chiffres d'olive 2014/2015
2444 OO0 tonnes

Surfoces oléicoles : 11 millions d’hectares (+ 8,8 % en 7 ans) .
' Amerique Océanie

Nombre doliviers : 1,5 miliord environ 30500t 195001t

Verger oléicole : 50 % dans I'Union Européenne, 47 % en Afrique Afrique 1% O/ % Autres

du Nord et Moyen-Orient 566 OO0t
. . 239, O05%
Repartition :
77 % nonirrigués / 23 % irrigués
82 % en traditionnel / 18 % en intensif - super infensif Moyen-Orient
5,4 % dlu verger oléicole en bio (soit 19 % des cuitures pérennes bio) 402500t

16,3 %
Production annuelle moyenne
Huile dolive : 3,2 milions de tonnes
Olives : 2,5 milions de fonnes

Production mondiale d’'olives
de table 2014/2015

2470 500 tonnes
féeggef Autres Une campagne en demi-teinte
02 44 000t Si on compare la production d’huile par grandes zones de pro-
Amérique e P 18 % duction avec la campagne précédente, le moins que lon puisse
149500 t dire cest que la campagne 2014/2015 a apporté du change-
ment!

6,1% . , .
v Lo tres petite compagne europeenne a redistribue les cartes

avec |'Afrique qui pese plus de 23 % de la production mon-
diale gréce, notamment & la Tunisie qui a battu son record avec
340000 tonnes d'huile dolive produites et une 2™ place au
podium mondial pour la 1 fois.

L“Union Européenne, qui représente habituellement prés de 70%

Afrique de la production mondiale est passée sous la barre des 60 %
761500t avec seulement 1433 500 fonnes. Cetfe chufe de la production
309% est principalement due aux mauvaises conditions climatiques no-

famment en Espagne (seulement 841000 tonnes d'huile dolive).
Il fout également souligner que I'ltalie a fait sa plus petite cam-
pagne depuis plus de 20 ans avec seulement 222 OO0 fonnes
et est passée, pour la 1 fois A la troisiéme place du podium eu-
ropéen.

Moyen-Crient
636 OO0t

[o]
258% y Données mondiales, source : COl ‘,
- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive - 7
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Huile dolive & Olives

en France

Huile d'olive : la plus petite production depuis plus d'une décennie

L'année 2014 a éfé catastrophique pour la production francaise d'huile dolive. Avec des stocks au plus bas et une production & quasi
2 000 fonnes, lannée 2015 a été difficile car de nombreux clients n'ont pas pu étre servis. Le mangue & gagner pour la fiiére séléve
A plus de 30 millions deuros et fragilise un secteur déja confronté & des problémes de rentabilité et dalbandon des oliveraies.
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Productions régionales et départementales - 2014/2015
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Part des AOP/AOC dans la production

francaise d’huile d'olive
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Olives : une production moins

Huile d'olive AOP

impactee

.,

La production
d'huile d'olive
en Appellation
d'Origine s'est
plutdt mieux
maintenue gue les

productions hors
AOP/AOC.

Lo production frangaise dolives, pour la compagne 2014/2015, sest finalement mieux maintenue que celle d'huile dolive ce qui
montre gque ce secteur est basé sur une lorge majorité de producteurs professionnels.

La région Languedoc-Roussillon, qui produit principalement de lolive verte (Picholine et Lucques) a réussi & faire une campagne
relotivement correcte avec une baisse de la production denviron 150 tonnes soit - 38 % alors que les autres zones de production ont

vu leurs productions baisser de - 80 & - 400 %.

Région Provence
Alpes-Cote d'Azur

0,
Région Rhéne-Alpes 14%

20 %

Région Languedoc-Roussillon
67 %

Bouches duRhdne  y/or

Alpes-Maritimes

Dréme

Languedoc-Roussillon
Hérault / Aude / Pyrénées-Crientales / Gord
4501

Olives noires de Nyons AOP

N4t

Olives vertes cossées de la
Vallée des Baux AOP
47t

Olives de Nice AOP
41

Données France, sources : AFIDOL, Fronce AgriMer: Syndlicats de ciéfense AOP/ACC

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -
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Huile dolive -
COoONsoOMmMAaATion

Une consommation mondiale d'huile d'olive en légere baisse a 2 823 600 tonnes
en 2014/2015 qui sexplique par une diminution de la consommation des pays

Huile d'olive
Huile de coco 6
33 Huile de tournesol 15%
19% 14

Huile de soja
479

Huile de coton 82%

5
3%

Huile d'arachide
55
32%

Huile de colza
268
157 %

CONSOMMATION
MONDIALE
D’HUILES VEGETALES

Huile de palme
58,6

- 34,3 %
en milions de tonnes

producteurs.
. Autres
Oceanie 1500 1 CONSOMMATION
44000t )
i~ Asie 29 MONDIALE
92000t D’HUILE D’ OLIVE

Amérique
440 000t
15%

Moyen-Crient
373500t
12%

Afrique
234000t
8 O/G

3%

Europe
1773 500t
59 %

En France : une baisse de la consommation d'huile d'olive principalement doe & la
chute de la production et & une augmentation des exportations.. La secteur en

grande distribution se maintient gréce au bio.

Importations totales (2015):106 262t (+ 2000 1)

Exportations tofales (2015):8 921t (+ 4000 1)

Production francaise (2014/2015):1999,2

Consommation frangaise estimée (2015): 99 310 t (-50001)
soit 108 440 707 litres.

LA GRANDE DISTRIBUTION (GD)

Part de marché de I'huile dolive : 25,2 %

Part de marché de I'huile dolive lbio dans le marché huile dolive
fotal: 10,7 % sait 7,3 millions de litres vendus en 2013

Prix de vente moyen: 5,92 € (6,50 € pour I'huile dolive bio)
Huile dolive de France vendue en GD : 500 & 600 fonnes

Prix moyen de I'huile dolive de France (GD): 22,40 €/ litre

Prix moyen de'hule dolive de Fronce (vente directe): 19,10 €/ litre

Taux de pénetration de I'huile dolive : 67,9 % soit 18,7 millions de
foyers achetfeurs

Huile d'arachide
5023t
2%

Huiles soja / colza
264281
10,1%

Huiles combinées
384931
14,8 %

Huile d'olive
657651t

2

Huile de friture
205621t
79 %

5.2%

Huile de fournesol
104 3811
40 %

CONSOMMATION FRANGAISE
D’HUILES VEGETALES EN GRANDE
DISTRIBUTION (en fonnes)

Sources : COl IRl Nielsen
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‘OMOTion
des Huiles & Olives
du Midi de |la France

o o o AFIDOL, service communication
Le senvice communication

40 ploce de la Libération
26110 NYONS

Tél 0475 26 90 90

Fox. 047526 90 94

@ nyons@afidolorg

ou contact@huilesetolivesfr

Q7cus sun ...

Les huiles dolive sur les reseaux sociaux

Depuis 2014, les Huiles dolive du Midi de la France sont présentes sur les réseaux sociaux & fravers une page Facebook aui a éfé

ouverte en mai 2014 et dont I'influence va grandissant depuis.

Notre page Facebook compte plus de 9800 fans dont 9245 viennent de France, 91 des USA et
80 de Belgique. Parmi les villes les plus représentées, on peut compter Paris (664 fans), Nice (165),
Lyon (163) et Lille (140). On note donc une belle représentation de zones non productrices et moins
consommatrices que le Midi ou la région parisienne. Le foux moyen de lecture de chaque «post»
(articles, photos, vidéos...) est entre 300 et 600 personnes. Elle réunit donc aujourd’hui une véritable
communauté d'intérét autour de I'nuile dolive et permet d'interagir avec celle-ci.

Sur lannée, nous avons publié 262 posts trés variés : photos, textes, liens vers des articles ou des
informations sur notre site, liens vers des recettes, informations, actualités...

Depuis fin 2014, nous développons aussi une présence sur Pinferest et sur Instagrom dont les
échanges sont principalement basés sur les photos. Ces différents médios sont complémentaires et
permettent également dopporter du contenu et des vues sur le site web «huiles-et-olivesfrs.

Pour développer la communauté de fans de la page Facebook, nous orgonisons des jeux qui

permettent également daugmenter la visiilité des huiles

@ "o s dolive du Midi sur le net et de faire passer de I'information

Envayes cect i vos amia ou publes-ie s vatra journal, SUF Clifférents sujets liés & I'huile dolive ou aux olives (terroirs,

; =0 voriétés, golits, usages..).

Ces différents jeux-concours ont permis dattirer de

nombreux visiteurs sur la page Facebook « Huiles & Olives »

et dacquérir de nouveaux « fans » mais également permis

doffrir une visibilité supplémentaire & la filiere oléicole sur la
foile et & sensibiliser des cibles potentielles.

WSt )
LS BURLES STOUNE DU MBI B LR FRARCE NE SOND IRMSLS £ VRCAMEES

arids ol oned viisiand i e e pefille aale pesfinde
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Sur 2015, nNous avons organisé cing Concours :

O A SOUVENIR DE MES VACANLES o & gy
£

« SOUVENIR DE MES VACANCES AU PAYS DE L'OLIVIER », du
10 juillet au 31 aolt 2015, un grand concours photos autour de
la thématique de lolivier dans le Midi Concours soutenu par
des offiches promotionnelles de format A3 envoyées dans les
domaines, moulins et coopératives oléicoles ainsi quiaux offices
de tourisme des régions Provence-Alpes-Céte d'Azur et
Longuedoc-Roussillon.

Au total, plus de 142 personnes ont participé & ce jeu pour tenter
de remporter les 10 lofs mis en jeu. Un bon résultat pour un
concours photos qui demande une certaine implication de la part
des infernautes.

« LAUTOMNE GAGNANT DES OLIVES DE PROVENCE », du O3 au

15 octobre @ ' i i 8

2015,

jeu qQuiz
ot groeed G - L s gograa m..:m-.. o P =

organisé

p o u r = pearas
valoriser,
de maoniere
ludique,
les huiles et olives de la région Provence-Alpes-Cofe d'Azur
auprés du grand public et de lui donner envie de découvrir foute
la diversité de ces produits oléicoles.

Ce concours a bien fonctionné : 242 personnes ont participé en
12jours.

« REVES D’AUTOMNE AVEC LES HUILES D'OLIVE DU
LANGUEDOC-ROUSSILLON »

Organisé du 19 novembre au 30 novembre 2015, un quiz de
deux questions pour valoriser les huiles et olives du Languedoc-
Roussillon auprés du grand public et lui donner envie de découvrir
foute la diversité aromatique de ces produits oléicoles.

. L . Au fotal, 4794
f@. 3 e g %
ey i Lz + Wi personnes ont
- = (A¢ N - o, . )
’ ) SV - porticipé  au quiz
- - , . ' " « Réves daufomne
Téves d'aulomne »

avec les Huiles d'Olive

, du Longuedoc-

=& Roussilon ». Une trés
belle réussite !

« NOEL MAGIQUE AVEC LES HUILES D’OLIVE DE PROVENCE », du
2 au 15 décembre, un jeu-concours de type instont gagnant.

Au total, 943 personnes ont participé en 13 jours ! Une belle
participation!

CONCOURS FACEBOOK « INSTANTS FEERIQUES AVEC LES HUILES
D’OLIVE DU MIDI », & lapproche de Noél et du passage & la
nouvelle onnée, un jeu-concours « instant-gagnont orgonisé
du 19 au 31 décembre 2015. Avec une participation de 5 683
personnes en 12 jours, ce concours est une franche réussite |

TLES
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Pour chaque concours nous avons mis en jeu des huiles dolive et/
ou des olives, des séjours dans les régions oléicoles ainsi que des
objets aux couleurs des Huiles dolive du Midi de la France (set
cuising, minuteurs, maniques..).

Grbce G ces concours, nous avons augmente significativement le
nombre de «fans» de la page et donc de personnes qui suivent
lactualité des huiles et oclives du Midi.

Lo publication des résultats du concours sur huiles-et-olives.
fr ainsi que le renvoi Facebook vers ce site, a contribué & la
hausse de la fréguentation de notre site infernet incitant ainsi
les internautes & consulter les différentes rubriques et sujets sur
loléiculture francaise présents sur huilles-et-olivesr.

Le MUuCEM refait son exposition «Agriculture mediterranéennes

Dans le cadre de la refonfe de son exposition semi-permanente qui met en valeur les trois principales productions historiques du
bassin méditerranéen, la vigne, les céréales et [dlivier, le service partenariat et le responsable de l'exposition nous ont confactés pour

essayer de mettre en place des synergies.

Si un partenariat financier na pu étre mis en place, nous avons d‘une part contribué & la relecture des nouveaux panneaux
diexpositions sur [olivier et dautres part mis en relation le service partenariat du MuCEM avec la fondation Avril (fondation du groupe

Avril ex. Sofiprotéol).

L=
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N

Promouvoir
Huiles & Olives

du Mic

Promouvoair les huiles dolive et olives du Midli de la France en met-
fant en avant leur richesse, leur diversité gustative et la multitude
de leurs usages culinaires, tel est lobjectif fixé au service com-
munication.

Pour celo, nous mettons en place différentes actions soit en
contact direct avec le public comme les salons soit via le média
web.

Ces actions sont menées gréce & la contribution de France Agri-
Mer, du Ministére de I’ Agriculture, de COPEXO, des régions Pro-
vence Alpes Cofe d’Azur et Languedoc-Roussillon, du Conseil
Départemental de la Dréme et de la mairie de Nyons.

Région
"]H LANGUEDOC
=¥ ROUSSILLON %
., COPEX® Py mmmun Lens
FranceAgriMer = e colpes | PYRENEES

Des actions nationales pour
développer la notoriété des

Huiles d'Olive du Midi

Les Huiles d'olive du Midi sur les salons

La présence des Huiles d'Olive et des Olives sur différents sa-
lons permet un contact direct avec le public en proposant des
dégustations et en répondant directement & leurs inferrogations.

En 2015, nous avons participé & plusieurs salons.

@ Salon des envies culinaires, Lille, 4 au 7 avril

Le stand était divisé en deux espaces,
I'un dédié & la dégustation des trois
familles de golts et dolives du Midi,
loutre aux « démonstrations culi-
naires» sur lequel
nous
avons
réalisé nous-mémes certaines ani-
mations et avons fait oppel & des
blogueuses et & un chef. Nous avons
proposé différentes recettes per-

mettant de mettre en valeur les

golts des huiles dolive et leur utilité

- Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive - \

i de la France

comme ingrédient : crépes a I'huile dolive, gaspacho de fraises,
purée de pomme de terre, tartinade de sardines, efc.

Dans le cadre du partenariof mis en ploce avec les organiso-
feurs du salon, nous sommes intervenus sur le pdle animation du
Salon des Envies Culinaires (espace fimé):

- le samedi, de 13h & 13h20, deux démonstrations culinaires : un
fartare de thon & I'huile dolive et une salode de pois chiche.

- le lundi, de 11h & 12h, démonstrations culinaires autour des Olives
de nos Terrairs : fopenades, pbtes dolive et déclinaisons autour
de ces produits.

- le mardi, de 11h & 11h45, dégustations et applications culinaires
autour des Huiles dolive de nos Terrairs.

Bilon : la fréquentation du salon a été tres moyenne : foutefois, ou
niveau de notre stand, elle a éfé réguliere ef plus importante que
sur les sfands voisins. Nous avons fait déguster des huiles dolive &
de nomioreuses personnes peu habifuées & ce type de matiere
grasse (environ 200 & 300 personnes ont dégusté les huiles
dolive). Les dlives ont été fort oppréciées par environ 80 per-
sonnes (les aégustations étaient sur des plages horaires plus res-
treintes). Les démonstrations cuinaires ont fait venir de nomioreux
curieux oui ont dégusté les différentes préparations (environ 3 &
400 personnes). Les trois afeliers réalisés sur lespace «démoy
du salon ont accuelli environ 150 personnes ou fofal.

‘Salon Symphonies Gourmandes, Aix-en-Provence,
20et 21 juin 2015
Organisation de 4 ateliers d’'une durée de 45 mn chacun, dé-
monstration de la taille de lolivier pour lornementation et pour la
fructification, conseils de culture de lolivier en jardin.
Organisatfion de deux Masterclass dégustation, le samedi 20
juin: “Olives du Midii et Vins de Provence” et “A la découverte des
Huiles d’Olive du Midi de la France”
Bilan : ce solon, dont I sagissait de la premiere édition, o bénéficié
d'un trés bel emplocement (Parc Jourdon d'Aix-en-Provence)
MAis NG pas eu une frégquentation satisfaisante. De ce fait, les ate-
liers ont été peu frégquentés : au total une frentaine de personnes
pour les afeliers «falley et une douzaine de personnes pour les
mostercloss.

[ 4 Restonouvo, Avignon

11, 12 et 13 octobre
Pour la seconde année, I’AFIDOL était
partenaire de ce salon dédié aux
professionnels de la restauratfion et
des métiers de bouche du grand
Sud-Est. A ce ftitre, nous avons no-
fomment fourni des huiles dolive
aux chefs infervenant sur le Carré
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des chefs, lespace dédié aux démonstrations culinaires.

Nous avions un stand de 12 m? organisé autour d’un espace
dégustation et d’'un espace démonstration culinaire. Duront tout
le salon, nNous avons proposeé aux Visiteurs de déguster les huiles
dolive de la région. Parmi les visiteurs, nous avons accueili des
chefs, des (futurs) responsables dépiceries fines, des distriou-
feurs, des professeurs et éleves décoles hbtelieres.

Nous avons également proposé la dégustation dolives emblé-
matiques du Sud de la France, préparées en vert ou en noir.

En complément des dégustations d’huiles dolive et dolives, nous
avons orgonisé des démonstrations culinaires pour montrer les
multiples usages des huiles dolive en cuisine : foasts de caviar
dartichaut, rillettes de sardines oux olives cassées de la Vallée
des Baux de Provence, wraps garnis de poulet basquaise aux
olives, velouté dartichauts, creme de choux-fleurs, crépes &
I'huile dolive, feuilletés & la fapenade.

Bilon : notre stand a connu une lbonne fréquentation fout au long
au salon et particuierement le dimanche et le lundi. Nos animations
ont affiré les visiteurs aui étaient curieux des recettes proposées
avec des huiles dolive et qui, de ce fait, se prétaient avec plaisir &
la dégusfation des hules comme des olives. Un petit bémal sur la
fréquentation du sclon en général est & souligner compte tenu de
[dlerte orange «orogey le 1 jour du salon.

@ 5vd de France féte la qualit¢ - Montpellier - 16,
17 et 18 octobre 2015

Nous avons organisé un espace dégustation des produits oléi-
coles de la région Languedoc-Roussillon : huiles dolive, olives et
fapenades. De la documentation (dépliants d'informations, livrets
de recettes...) a éfé distriouée fout au long du salon ainsi que
des échantillons d’huiles dolive de la région aux personnes qui
se sont prétées au jeu de la dégustation sur le stand.

Bilon : le stand de I'AFIDOL na pas désempli. Nous avons accuelli
deux closses décoles primaires, le vendredi, auxquelles nous
avons fait découvrir la richesse gustative des hulles dolive de la
région et expliquer les bases sur I'hule dolive. Environ 400 per-
sonnes se sont arréfées sur le stond : enfants (dont classes sco-
loires), adolescents, aduites. Un public vorié au, bien souvent, éfait
fres affentif et intéressé par les explications données.

Salon du blog culinaire, Soissons, 20 au 22
novembre

Pour lo froisieme année consécu-
five, les Huiles dolive de nos Ter-
roirs éfaient I'un des é partenaires
privieges de ce salon, organisé
par 7509 (2™ site de partage de
recetfes en France) en partenariot
avec le lycée hotelier de Soissons.
I est réservé exclusivement aux
blogueurs culinaires (les animations
organisées & I'’Abbaye de Soissons
sont ouvertes au grand public).
Sur notre espace dédié, nous avons, tout au
long du week-end, proposé des dégusta-
tions d’huile dolive et dolives et des dé-
monstrations culinaires (1animation réalisée
par Annelyse Chardon, 1 animation paor les
blogueuses Cuisine2soeurs, les autres dé-
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monstrations, recettes et dégustations proposées par léquipe
communication de I'AFIDOL).

Sur les ateliers du salon, nous avons proposé différentes anima-
fions : une masterclass pdtisserie avec Annelyse, une mastercloss
dégustation, la réalisation d’un repas entrée/plat/dessert autour
de I'huile dolive avec un chef 7509, des battles ...

Dans les différents buffets, les huiles dolive de nos Terroirs ont
été mises en valeur dans différentes recettes. De plus, des bidons
d'huiles dolive éfaient systématiquement
disposés sur les espaces animations et sur
les espaces des autres partenaires..
Bilon: lafréguentation de notre espace ainsi
Que des différents afeliers par les blogueurs
a éfé excelente touf au long du salon. lis
onf opprécié participer aux divers ateliers
proposés et onf redigé de nombreux oi-
lefs sur les produits et les onimations suite
ou salon Les afeliers organisés sur lobloaye
pour le grand puolic ont eu des fréquenta-
fions variees en fonction des horaires mais le
public o beaucoup opprécié les usages ef
Maoriages Proposés autour des huiles dolive.

@ SITEVI - 26 novembre 2015

Dans le cadre du SITEVI et sur Invitation du Concours Général
Agricole, nous avons organisé deux Masterclass d'initiation & la
dégustation des huiles dolive du Midi. Les deux séances ont eu
lieu le jeudi 26 novembre apres-midi & 13 h et & 14 h et ont duré
chacune 45 mn.

Pour chacune, une présentation du ferroir, des variétés et des
golts a été réalisée puis les usages ont été abordés.

Un espace présentait les huiles dégustées. Des panneaux pré-
sentant les huiles dolive, les golts et leur présence au Concours
Général Agricole étaient disposés dans l'espace.

Bilon:les deux Mastfercloss étaient completes avec 15 personnes
présentes soif au total 30 personnes infiées & la dégustation des
huiles dolive. Bon refour, des échanges riches autour des hulles
dolive et leurs nuonces gustatives. Distrioution de documents (li-
vrets d'informations, livrets recettes...) & fous les particioants,

Annelsye lors de /5
aémonstration de «tarte au
cifron & I'huie dolives

.Unz campagne de promotion dans le TGV

Prés de 19 500 livrets recettes, réalisés spécifiquement pour
loccasion, ont éfé distribués, du lundi 1" juin au vendredi 5 juin sur
les lignes TGV Paris/Bordeaux, Paris/Nancy, Paris/Lille et Paris/
Rennes. Ces livrets recettes proposaient 14 recettes autour des
différents golits des huiles dolive et expliquaient les trois familles
de golts et leurs diversités aromatiques.

Bilan: le bilon de l'opération est glolbalement positif et nous permet
de foucher une clientéle de qualité potentiellement inféressée par
les huiles dolive et dlives de terroir.

Des actions régionales pour
soutenir la consommation des
huiles d’olive

Pour soutenir la consommation de I'une des plus grosses régions

L
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consommatrices d'huile dolive mais aussi communiquer aupres
des nombreux touristes qui visitent le Midi, nous mettons en place
différentes actions de promotion autour des huiles dolive et des
olives.

‘Con’rinuer la bataille de I'origine et infor-
mer les consommateurs

L'Opération Origine vise, depuis sa mise en place, & promouvoir
les huiles dolive de terroir aupres des visiteurs des marchés
des régions fouristiques du Midi (Provence, Languedoc-
Roussillon, Dréme provencale) pendant la période estivale (juin
- septembre).

Sur 2015, 9 opérations ont été organisées
sur les marchés du Sud, en présence
doléiculteurs et de mouliniers désireux
déchanger avec les visiteurs.

v

Huiles d'oli?e

Pourloccasion,unbadge dombassodeur ou Midi de 1o

a été réalisé et distribué oux nombreux France |
. I, )

visiteurs des stands. N .

Ré¢alisation de documents & destination
du grand public

Le grand public friond de lolivier et de ses produits, est
demandeur d’informations. Dans ce cadre, nous avons donc
décidé, cette année, de réaliser différents documents.

B (s ofiches

Nous avons créé quatre affiches de promotion, au format 40 x
60 cm. Trois affiches sont dédiées aux huiles dolive et une affiche
aux olives du Midi. Elles développent les notions de diversité et
d’usages en cuisine.

Une autre offiche, au format A4, a également été réalisée pour
ilustrer le procédé dextraction des huiles dolive vierges.

. Le livret recettes

Les huiles d'olive du Midi ont des golts tres différents en fonction
des variétés et des terroirs. Cette diversité sapprécie par la
dégustation mais aussi et surtout par I'usage que I'on va faire de
I'nuile en cuisine.

Dans ce cadre, nous avons développé un livret recettes dédié
oux produits oléicoles du Languedoc-Roussillon, olives et huiles
dolive. Pour celo, nous avons fait oppel & des chefs et des

- Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive -

blogueurs culinaires de la région
pour nous fournir des recetfes [
mettant en valeur I'huile dolive. Cing |
blogueurs ont répondu & loppel, & |
Qui nous avons fait parvenir un coffret !
dégustation comportant  plusieurs RECETTES
huiles dolive du Languedoc-Roussillon.
Le chef du Restaurant I'Octopus nous o
également proposé une recette avec

un trés beau visuel que nous avons infégré tel quel. Sept autres
recetfes nous ont été inspirées de nos expériences culinaires.
Au fotal, le livret présente 14 recettes mettant en scéne les huiles
et olives du Languedoc-Roussillon. Pour rédliser les photos, nous
avons cuisiné les recettes, organisé le stylisme culinaire pendant
qu’un photographe professionnel prenait les clichés. Le shooting
photo sest étalé sur deux jours et demi.

I. .*'-. e ¥ :

@ Les livrets d'information

Sur 2015, nous avons édité deux livrets :
- le volume 1est consacré « ala découverte de [olivier ». Un livret
d‘informations générales présentant l'oléiculture dans le monde
et en France, llextraction de I'huile dolive, la transformation des
olives pour la confiserie...
- le volume 2 est quant & lui dédié aux terroirs et présente la
notion de I'AOP et les différents terroirs en AOP dans le Midi de
la France ainsi que les principales variétés dolives, le tout clossé
par région.
Affiches et livrets sont disponibles sur le site web huiles-et-
olivesfr dans la partie « bonus », ol ils sont téléchargeables
gratuitement. lis sont également distrioués aux opérateurs sur
demande.

CARNETS DE ROUTE

Ala découverte de nos terroirs

@& @

CARMNET DE ROUTE

A g3 ourenTin G ol

Mais aussi...

Cette présentation des actions de promotion nest pas exhaustive.
Tout au long de lannée, O travers le sife web, des caompagnes
web sur les sites de partage de recettes, des inferventions dons
les écoles hételiéres, des concours d’huile dolive (Concours
régionaux, concours national des huiles dolive en appellation...),
des partenariats avec des blogueurs, des relations presse (envoi
de communiqués, réponses aux demandes journalistes...), des
accueils de groupes... nous ceuvrons & mieux faire connaitre les
huiles dolive du Midii.
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lechniques de
oroduction et de
fransformation
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Xylella fastidiosa

Suite & la déclaration officielle de la présence sur olivier de la bactérie Xylella fastidiosa dans la pro-
vince de Lecce, au sud de I'lfalie, et O la médiatisation qui sen est suivie, le SRAL a organisé une pre-
miere réunion d'information le 24 février 2015 avec l'objectif de renforcer le réseau de surveillance sur le
ferritoire. Lensemble des techniciens oléicoles ont éfé formés et ' AFIDOL a renforcé sa communication
fechnigue sur le sujet face aux nombreuses demandes des oléiculfeurs tout au long de lannée.

La détection d’une souche de Xylella différente de la souche italienne, en Corse, finjuillet 2015, puis dons
les Alpes-Maritimes, début septembore, a renforcé les craintes de la filiére. Méme si cette souche ne
sattague pas aux dliviers, I’AFIDOL a alors profité de la période de récolte 2015 pour sensibiliser aux
mieux les oléiculteurs. Clest ainsi qu’une offiche a été posée dans tous les moulins courant octobre et des flyers synthétiques distribués
aplus de 40 OO0 exemplaires pour donner une information claire et rassurante sur la situation.

Au-deld de la communication technique et des nombreuses sollicitations de journalistes auxquelles I’ AFIDOL a répondu, des cher-
cheurs en France et en Europe ont commencé & s'inféresser de plus prés & cette bactérie présente désormais en Europe, apres une
premiére identification historique en Californie & la fin du XIX®™ siecle.

Enjuillet 2015, ' AFIDOL a ainsi été approchée par I'Université de Marseille qui envisageait la mise en place d’un vaste projet de re-
cherche avec lobjectif de sensibiliser I'Union européenne pour obtfenir des fonds en vue de recherches de solutions de lutte contre la
bactérie.

Grbce au lobbying conduit par plusieurs chercheurs, I'Union européenne a décidé _—
douvrir un appel & propositions pour un programme de recherche confre Xylello, #&
en affectant un montfant de 7 millions deuros sur 3 ans. 'AFIDOL a décidé dapporter
son soutien au consortium Lubixy! (lutte biologique contre Xylella) pour le caractére
innovant du projet proposé (recherche notamment de virus bactériophages suscep- |
tibles de tuer la bactérie dans les plantes hdtes). Ce soutien sest troduit por de nom-
breuses mises en contact organisées par I'AFIDOL. Le coordonnateur du consortium
a ainsi pu développer sa communication sur le projet et sa recherche de partenaires
(organisations professionnelles, des entreprises, ainsi que les Conseils Régionaux).

)
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Afin doider lamont comme laval de la production oléicole, ' AFI-
DOL mene des actions techniques qui sont mises en oeuvre par
le Centre Technique de I'Olivier et divers parfenaires.

Les objectifs visés sont de :

« Favoriser I’innovation <t les programmes de recherche
oppliguée, dexpérimentation et de développement dans
le secfeur oléicole frangais

« Renforcer la sécurité alimentaire et la sécurité sani-
taire des produits oléicoles (tragabilité des produits issus
de lolive)

+  Maintenir et développer le potentiel économique du
secfeur et concourir O la valorisation alimentaire et non
alimentaire des produits

+  CEuvrer en faveur de la qualité des huiles d‘olive, des
olives de table et autres produits dérivés de I'olive
(élaboration et mise en ceuvre de normes techniques, de
disciplines de qualité, de régles de définition, de condi-
fionnement, de transport, de présentation et de controle,
sinécessaire jusquau stade de la vente au détail des pro-
duits oléicoles).

+ Favoriser les démarches collectives visont & prévenir et
Q gérer les risques et aléas liés & la production, & la trans-
formation, & la commercialisation et & la distribution des
produits oléicoles, notomment les aléas et risques sani-
taires, phytosanitaires et environnementoux.

Le programme dactions est discuté dans le cadre de la Com-
mission Technique qui réunit producteurs et transformateurs, puis
est validé en Conseil d’Administration. Il est mis en oeuvre gréce
A loide de nos partenaires :

Région
||||; “L:'-’\l:il_--':Z-SC
FranceAgriMer Mo | PYRENEES ;
Lles actions liges & la
production:accompagnement,
experimentation...

«Tant mai lon me fai, tant mai lon men tiro»
Plus on mentretient, plus je produis.

Produire mieux, améliorer la productivité et la rentabilité, une
grande partie des actions techniques mises en oeuvre por I'AFI-
DOL sont destinées & la production dolives.

Les objectifs sont variés : omélioration de la production en fermes
de volumes, maintien de normes qualitatives élevées, respect de
lenvironnement, maintien d’une oléiculture durable, optimisation
des colits de production, prise en compte de la trés grande hé-
térogénéité des 35 OO0 oléiculteurs frangais...

Tous ces travaux sont réalisés en partenariat et avec loppui des
syndicats oléicoles de bassin et des fechniciens des Chambres
d’'Agriculture des Alpes Maritimes, du Var, de la Dréme, du Gord,
de I'Hérault, de ' Aude et des Pyrénées Orientales. D'autres tech-
niciens travaillent également en partenariat avec I'AFIDOL : ceux
des CIVAM des Bouches duRhéne, du Vaucluse et des Pyrénées-
Crientales, le CETA d’Aubagne, la SCAN de Nyons, le Bas-Rhdne
Languedoc, la Société du Canal de Provence. Ceci constitue,
avec le CTQ, un véritable réseau rassemblé par ' AFIDOL aufour
de l'oléiculture qui fravaille au service des oléiculteurs.

‘ Informer, former pour produire mieux

Oléiculteur est autant un métier qu’une passion et la diversité des
F oléiculteurs frangais fait
partie de la richesse
de sa filiere. Pour op-
porter une information
fioble et occessible
au plus grand nombre,
L 'AFIDOL et le CTO
g oniment des séances
d’information  collec-
tives (démonstrations
de faille, démonstrations de traitement en bio contre lo mouche
de lolive, conférences en salle sur les itinéraires techniques).

Sur 20715, ' AFIDOL a orgaonisé :

- 12 séances, dans les vergers de démonstration, sur les mé-
thodes et stratégies de lutte biologique contre la mouche qui ont
réuni 270 oléiculteurs ;

- 13 séances de démonstration en salle, sur la mouche de [olive,
ayant rassemblé plus de 500 personnes ;

- 44 séances d'informations sur différents sujets liés A la produc-
tion oléicole pour 825 personnes;

- 1journée d'information sur loléiculture biologique (299 per-
sonnes);

- 36 séances d'informations techniques principalement axées
sur la taille qui onf rassemblé 1305 oléiculteurs.

Au tofal, ce sont plus de 3 200 oléiculteurs qui ont été informés

au cours de lannée 2015. ! ;
"II[I"“'J
En 2015, les Assises Nationales de

I'Oléiculture Biologique ont été organisées dans le cadre du SI-
TEVI, le jeudi 26 novembre & Montpeliier.

Plus d’une centaine de personnes ont assisté aux différentes
conférences de lajournée :

SITEVI

AL CO
DES PRODUCTIONS

L=
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- Les marchés de I'huile dolive biologique
- Lentretien du sol en verger doliviers en agriculture biolo-
gique
- Les méthodes de protection biologique contre la mouche de
[olive et leurs aspects pratiques
Ces conférences ont eu beaucoup de succes et notre présence
au SITEVI a permis d€largir la visibilité de ces assises.

Les techniciens de I’AFIDOL et du CTO répondent fout au long de
lannée aux questions agronomigues et phyfosanitaires (télé-
phone, courriers papier et électronique et sur rendez-vous).

Au fotal ce sont plus de 846 assistances techniques qui ont été
apportées en 2015.

Réseau de surveillance des dégats de mouche

Lobjectif de ce travail, réalisé au
cours de Iété, était dopporter, aux
fechniciens  préconisateurs, des
informations relatives aux niveaux
datfaque de mouches (piglres de
ponte et trous de sortie) en cours
de progression.

Lo nouveauté fondomentale opportée par la mise en ploce
de ce réseau est essentiellement la nature de I'information (les
pontes en plus des vols) qui permet de préconiser les traitements
curatifs en plus des traitements préventifs. Auparavant, I'informa-
tion phytosanitaire néfait qu’une incitation de l'oléiculteur & faire
lui-méme le comptage pour établir la nécessité d’un traitement
curatif. Avec ce nouveau réseau, cette nécessité pourra étre
éfablie en général et donc formellement préconisée & partir des
bulletins fechniques.

Ce réseau, dont le suivi est assuré par une équipe de 13 techni-
ciens, est constitué de 39 parcelles réparties dans tout le bassin
de production oléicole. Les données sont saisies par les techni-
ciens sur une base de données disponible sur infernet sur le site
de I’AFIDOL. Les résultats sont consultables G lodresse suivante :
http:/ Iwww.afidolorg/tracoliv/iDegatmouches/choix AnneeCar-
teObs

Le dispositif a permis de suivre Iévolution des dégdts et de
constater le faible niveau de développement des lorves au cours
de Iété 2015. En conséquence, le conseil a plus été de ne pas
tfraiter avec des produits curatifs. A ce titre, lopération est une
réussite sur le point de vue de la préservation de lenvironne-
ment et de l'économie de traitements. Ces préconisations ont fait
l'objet de diffusions dans les bulletins Infolive, consultables par les
oléiculteurs amateurs et professionnels.

©INRA - A. Panis

La recolte précoce
La méthode de récolte précoce est une solution de rattrapage

- Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive -

vis-O-vis des attaques de mouches et constitue en quelque
sorte le seul traitement « curatif » utilisable en agriculture biolo-
gique. Elle permet de minimiser les dégdts dus aux derniers vols,
mais son colt dépend de I'avancement en maturité et du rende-
ment en huile, qui évoluent trés rapidement en automne. Ce pro-
gramme organisé par I'AFIDOL est destiné & metire au service
des groupements et syndicats doléiculteurs, en approche de la
récolte, un service dévaluation de lo maturité des olives & huile en
vue de disposer des éléments pour décider de lamise en ceuvre
de la méthode si nécessaires. Les échantillons sont collectés par
les groupements et syndicats, selon deux protocoles complé-
mentaires :

- collecte d'un grand nombre déchantillons sur diverses par-
celles représentatives de foute une région oléicole ;

- collecte helbbdomadaire tout au long de la période de maturité,
sur quelques parcelles suivies chague année.

Lo méthode a été présentée en détail dans le numéro 100 du
Nouvel Olivier (avri-mai 2015), et les syndicatfs et groupements
ont été forfement sensibilisés par les dégdts de lannée 2014.
Aussi, cette opération a suscité une forfe demande en 2015
puisque 190 échantillons dolives ont été traités, donnant lieu &
cing messages détaillés sur le bulletin Infolive sur les cing éditions
de fin septembre a fin ocfobre.

Sur le ferrain, lo méthode a été présentée en début de saison
Q un ouditoire d’une centaine doléiculteurs & Cadenet dans le
Vaucluse, le 10 octobre 2015.

L’AFIDOL a mis en ceuvre une étude de I’Analyse du Cycle de
Vie (ACV] afin de déterminer les impacts environnementaux des
différents maillons de la filiére huile dolive et olive de bouche et
d’identifier les principaux contributeurs aux impacts environne-
mentaux et les leviers déco-conception de la filiere de produc-
fion d’huiles dolive et dolives de bouche en France.

Compte fenu de la diversité des schémas de production rencon-
trés en France, plusieurs scénarios ont été étudiés pour couvrir
de maniere indépendante les étapes de production agricole et
de récolte des olives, de traonsformation des olives, de condition-
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nement des huiles dolive et olives de bouche ainsi
que I€limination des effluents issus de la transfor-
mation des olives. Lamont agricole représente la
maojeure partie de I'impact environnemental des
produits ; viennent ensuite la phase de transformao-
tion et de conditionnement (selon les cas) puis la
fin de vie et pour finir le transport jusquou site de
distribution.

Létude a permis de metire en évidence les modes
de production les plus préjudiciobles & l'environne-
ment et les marges de progres.

Les résulfats issus de €étude d’ ACV ont été intégrés
A une base de données servant de support & loutil
informatique dévaluation de I'impact environnemental des huiles
et des olives. Cet outil a été développé sur le logiciel Excel En
fonction des itinéraires indiqués dans l'outil, les différents acteurs
intervenant sur un méme produit fini peuvent désormais défermi-
ner I'impact environnemental qui leur incombe.

Lirrigation est un afout pour la compétitivité des vergers doli-
viers. Toutefois, un déclenchement trop tardif de I'irrigation ou en-
core une mauvaise maitrise de larrosage sont susceptibles de
limiter le potentiel de production des oliviers. Les technologies ac-
tuelles offrent de nouvelles perspectives pour le suivi & distance
et lamélioration des pratiques d'irrigation : données climatiques,
suivi hydrigue des sols et des consommations deau...

Les données issues de 24 vergers doliviers répartis sur l'en-
semble de la zone oléicole ont fourni des informations indispen-
sables & [€laboration des 16 préconisations générales d'irriga-
tion éditées dans le bulletin Infolive en 20715,

Afin de renforcer les références techniques sur la culture de Ioli-
vier, nofomment en matiere de fertilisation, d‘irrigation, de protec-
tion phytosanitaire et de prévision de maturité des olives, un suivi
est réalisé sur 24 vergers doliviers répartis sur lensemble de la
zone oléicole. Lacquisition de ces références techniques per-
met dojuster le conseil apporté aux oléiculteurs sur les bonnes
pratfiques agricoles pour la culture de lolivier et dien oméliorer la
qualité.

Ce suivi permettra, & ferme,
de confronter le modéele
existont de prévision de
développement de  I'ceil
de poon avec les dégdts
observés et de prévoir [état
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davancement de la maturité des olives & par-
tir des stades phénologiques et des sommes de
températures journaliéres obtenues.

Parallélement & ce suivi, 'impact environnemental
des pratiques culturales est évalué pour chaque
verger.

Alors que de nouveaux morchés ont éfé
développés, de trés nombreux opérafeurs se
refrouvent dans I'incopacité de satisfaire la de-
mande en huile dolive et en olive de table, en rai-
son des faibles récoltes de ces dernieres années.
Face & ce constat, il est indispensable de renouer avec un niveau
de productivité permettont de répondre & la demonde.

Pour identifier les facteurs & lorigine de la faible compétitivité de
loléiculture frangaise, une vaste enquéte doit étre réalisée sur
l'ensemble de la zone oléicole. A cet effet, une cenfaine de ver-
gers seront audités au cours des prochaines années. Au terme
de cette étude, I'AFIDOL pourra mieux orienter les actions &
mener pour moderniser et pérenniser la filiere oléicole frangaise.

Les fravoux réalisés sur lannée 2015 ont été consacrés a Iélo-
boration et au test de la grille détude et & la validation du mode
déchantillonnage des vergers, en vue de l'exploitation des résul-
fats.

Nous utilisons différents supports pour la diffusion des itinéraires
fechniques en oléiculture.

- Supports de référence : voir chapitre «Outils de diffusion de
I'information>.

- Bulletins : dans le cadre du programme ECOPHY TG, I'AFIDOL
a été désignée pour animer le réseau de Surveilance Biolo-
gique du Terrifoire en convention avec les Chambres Régionales
d'Agriculture de Provence-Alpes-Céte-d’Azur, Languedoc-
Roussillon, et Rhdne-Alpes. Ce travail est réalisé avec le réseau
de parfenaires qui permet de couvrir l'ensemble du territoire
oléicole francais continental Le réseau Corse utiise la base de
données GESTOLIVE pour saisir ses relevés de piégeage de la
mouche. Chaque partenaire réalise des observations dans des
olivercies de son secfeur et organise un réseau de piégeurs.
Ces derniers, au nombre d’une centaine, sont des oléiculteurs
volontaires qui installent et relévent des pieges dans le cadre
du contr8le des populations de mouche et de teigne. Les résul-
fots de ce trovail dobservation sont saisis sur internet dans la
base de données GESTOLIVE, développée por I'AFIDOL, et sont
visibles par tous les internautes en temps réel sur la « carte de
piégeage » sur afidolorg.
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LAFIDOL orgonise et anime
des réunions téléphoniques
avec ses parfenaires pour
rédiger les Bulletins de Santé
du Veégétal (BSV) Provence-
Alpes-Cste-d’Azur / Rhdne-
Alpes et le chapitre « olivier »
dons les BSV ARBORICULTURE
en Languedoc-Roussillon. Cette
onnée, 18 BSV ont été rédigés.
Le nombre de téléchargements
sur afidolorg a éfé en moyenne
par bulletin, de 2 450 pour le
BSV PACA / Rh8ne-AlpesA et de
1080 pour celui du Languedoc-Roussillon.

Ala demande de I’AFIDOL, le CTO réalise et diffuse un bulletin de
préconisation, INfOlive, mis enligne sur afidolorg. Ce document fait
référence aux observations diffusées dans les BSV et préconise
les stratégies de lutte & mettre
en oeuvre en conséguence.
Les stratégies proposées sont
adaptées & lagriculture conven-
tionelle en raisonnée et & lagri-
culture biologique. Depuis 2015,
deux versions dInfOlive sont
rédigées : une version destinée
aux défenteurs du Certiphyto Toane
ayant accés & la gomme pro-
fessionnelle des pesticides et
une autre version destinée aux
oléiculteurs ne possédant pas le
Certiphyto. InfOlive diffuse éga-
lement des conseils sur la fertilisation et irrigation des oliviers en
sappuyont sur un réseau de 24 stations météo. A lopproche de la
récolfe les informations sur le suivi de la maturité des olives & huile
sont communiguées avec les conseils de récolte. Cette année &
nouveau, la strafégie de la récolte précoce a été décrite. 28 bul-
letins ont été diffusés. Le nombre de téléchargements sur afidol.
org a éfé de 2 850 par bulletin en moyenne.

FolLE ]
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INFOLIVE

InfOlive n°24
du 30 Septembre 2015

Languedoc-Roussillon, Provence-Alpes-
Cote d'Azur, Rhéne-Alpes

Le BSV et InfOlive sont disponibles sur afidolorg, un abonnement
gratuit est également possible via le site. INfOlive est également
relayé por des magazines et journaux d'informations agricoles
(I’Agriculteur Provencal, paysan du Midi, Vaucluse agricole, ...) qui
représentent au fotal 22 OO0 tirages.

Par ailleurs, le Conseil d’Administration a décidé de proposer
Qux oléiculteurs un nouveau service gratuit sous forme de SMS.
Labonnement se fait en ligne sur afidolorg ou por l'intermédiaire
des moulins et syndicats. Il est gratuit et anonyme. 'AFIDOL a dé-
veloppé une application informatique en inferne. Des messages
sont fransmis par ce canal en cas de situation exceptionnelle et
inhabituelle susceptible de comprometire la récolte frangaise
dolives.En 2015, 8 messages ont été envoyés pour un total de 36

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -

600 SMS aupres de 4 500 abonnés en moyenne.

ACQUISITION DE REFERENCES TECHNICO-
ECONOMIQUES EN OLEICULTURE BIOLOGIQUE
Lobjectif principal a été lacquisition de références technico-
€conomigues en oléiculture biologique pour les producteurs en-
gagés en agriculture biologique et pour faciliter les diagnostics
de faisabilité des projets de ceux en conversion.

Le suivi économique montre de faibles niveaux de production
dolives, partiellement compensés par un prix de vente élevé de
I'huile dolive, généralement supérieur & 24 €/ litre. Lamarge brute
resfe négative sur sept des huit ateliers oléicoles. Dans I'hypo-
thése d’'une rémunération de loléiculteur & 16 € / heure (charges
comprises), d’un prix de vente O 24 € / litre et d’un rendement
dextraction de I'huile d'au moins 12 %, la production moyenne
doit étre supérieure & 2 fonnes dolives par hectare pour couvrir
les charges annuelles de structure, estimées & environ 1750 € /
ho. Plusieurs facteurs expliquent les faibles productions rencon-
trées : une fertilisation peu appropriée sur sept ateliers oléicoles,
la faible occupation du sol par les arbres (jeunes vergers etf/ou
faible densité de plantation), la mauvaise maitrise de I'ceil de
poon sur six vergers et les dégbts causés par la mouche de
lolive (notamment en 2014). Les modéles économiques étudiés
restent fragiles et ne reposent que sur la vente directe des pro-
ductions.

. PROGRAMME D'EXPERIMENTATIONS A LA SERFEL

En 2003, 'AFIDOL a décidé de confier & la SERFEL & St Gilles
dans le Gard, la conduite d’un progromme dexpérimentations
en oléiculture. En partenariat avec la Chambre dAgriculture du
Gard et Bas-Rhéne Languedoc, deux themes diexpérimentation
sont suivis : I'impact de lalimentation hydrominérale sur la quantité
et lo qualité des huiles dolive (Picholine et Aglandou) et le
suivi de trois modalités de conduite daliviers en olive de fable
(Lucaues, Salonenque, Picholine). Ces travaux sont conduits sur
2 ha. En 2010, un volet « bio » a été ojouté en comparant deux
vergers plantés en PFl et en BIO. Ces travaux sont soutenus par
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FranceAgrimer, la Région Longuedoc-Roussilon et la Région
Provence Alpes Céte o’ Azur.

Les résultats annuels sont diffusés sur le site serfelfr.

La transformation :
accompagner, informer...

‘ L'Assistance aux transformateurs

L'AFIDOL oeuvre pour aider les ofeliers de transformation
(moulins comme confiseries) & améliorer leur [
production comme leur process.

Cette action vise & assister les moulins &
huile dans lopplication des normes relatives
aux bonnes prafiques d’hygiéne pour I'huile
dolive.

Cette assistance permet & lensemble des mouliniers anciens
ou récemment en poste de se former, sétalonner et opprécier
I'importance de la bonne opplication des bonnes prafiques et
normes d’hygieéne dans I€laboration de I'huile dolive.

Sur 2015, 1 journée d'information sur les bonnes pratfiques d’hy-
giene pour I'huile dolive a été organisée et 36 moulins ont éfé
assistés. Par ailleurs, le guide des bonnes pratiques a été mis
jour et est disponible sur afidolorg.

Les objectifs de ce programme sont dassister les confi-
seurs dans lamélioration de leur process.

Le suivi qualitatif des produits, lassistance téléphonique, les visites
sur site, les journées d'informations sur les procédés, le dosage
des paramétres chimiques de lolive et sur les bonnes pratiques
d'hygiéne pour I€laboration de l'olive de table : chacun de ces
éléments pris individuellement ou en commun a montré qu’ils sont
les bases d’un socle de données nécessaires et indispensables
ala filiére oléicole francaise pour lomélioration de la qualité des
produuits. Six séances de formation ont été réa-
lisées pour cela dans les divers bassins de pro-
duction dolives de table, réunissont en tout 65
personnes. Par ailleurs, 80 échantillons dolives
ont été analysés et 29 confiseries auditées.

TechnOlive est une journée annuelle qui réunit
les acteurs de la filiere frangaise de lolive de
fable autour de themes techniques propres & cette production.
En 2015, TechnOlive a été organisée au Domaine de Saporta, &
Lattes, le 27 mars 2015. Les sujets qui ont éfé abordés :

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -

- les process, fechniques et méthodes pratfiqués pour le
confisage des olives vertes et noires en Gréce

- La filtration : une solution pour le recycloge des effluents de
confiserie ?

A loccasion de cetfe réunion, 'AFIDOL a présenté les résulfats
de ses actions aupres des confiseurs : analyses de produits et
conseils.

Techno'huile est une journée d'information technique & destina-
tion des afeliers de transformation oléicoles mise en place par
I’Afidol. En 2015, cette journée de conférences portait sur les
aspects pratigues, du travail du moulin & Iéti-
1 quetoge.

Ont été abordés : le travail doudit des mou-
lins et nofamment évaluation des pertes
en huile ce qui permet au moulinier doffi-
ner le réglage de son moulin pour de meil-
leurs rendements ; la synthése des 10 an-
nées détudes des résidus dans I'huile et
les olives ; les résultats des études menées
sur la conservation des huiles dolive au froid et sur la date limite
d'utilisation optimalle (DLUO); les obligations en matiere détique-
fage et notamment les éléments nouveaux relatifs a loffichage
des valeurs nutritionnelles et les résultats de Iétude menée sur la
durée de vie des huiles.

La journée technique a également permis daborder le theme
phytosanitaire suife aux dégdts de la mouche de lolive de Iété
2014 et & l'impact catastrophique sur la récolte. Les probléemes
posés par la bactérie Xylella fastidiosa en Europe ont été abor-
dés pour terminer la journée.

Au regard du nombre de participations, environ 100, et des
refours positifs de lauditoire sur la qualité des inferventions, il
semble que cette manifestation ait été une réussite.

Pendant la période 2012-2015, 2 groupes de contaminants ont
éfé recherchés dans les échantillons d’huile dolive :

- les résidus de produits phytosanitaires (PP) : 50 molécules

= "'ﬂ o "’ chimiques sont recherchées dans des pro-
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duits auforisés sur olivier, sur vigne et en
arboriculture et sur des produits uniquement
autorisés en Espagne. Ces analyses ont eu
lieu sur 165 échantillons d'huile. Peu de rési-
dus de produits phytosanitaires ont été re-
trouvés dans les huiles et tous & des niveaux
trés inférieurs aux LMR (Limites Maximales
de Résidus).

- Les produits de dégradation et les contaminants issus des pro-
cessus : le bisphénol A, les phtalates, les alkyl esters, les Hydro-
carbures Aromatiques Polycyclioues (HAP), la Pyrophéophytine
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et les Diglycérides. L'ensemble de ce suivi a permis dobtenir des
informations complémentaires sur la qualité des huiles dolive, de
leurs composés et des confaminants issus des processus et de
déterminer de nouveaux parometres qualitatifs. Concernant les
contaminants liés au process ou au conditionnement, la recherche
des phtalates est prioritaire et doit &étre accentuée, dautant plus
que les résultats obtenus sont trés encourageants. Les quelques
échantillons détectés positifs
ont donné lieu & des actions
correctives de la part des
producteurs qui ont immeé-
diatement changé le matériel
en cause (fuyoux générale-
ment...).

Un contréle des contami-
nants dans les olives de table
a également été mené. Pour cela, 26 échantillons ont été festés
aux résidus de produits phyfosanitaires et aux résidus de meé-
faux lourds.

Au cours des frois périodes du programme Olea 2020-3 (pro-
gramme soutenu par I'Union Européenne et France AgriMer), 75
moulins ont été audités (25 par période).

Au final, chague moulin audité a obtenu de nombreux renseigne-
ments, mesures, résultats et avis sur son process dextraction de
I'huile dolive. Le moulinier comprend et voit les axes doméliora-
tions techniques et qualitatifs qu’il doit suivre pour obtenir un pro-
duit de meilleure qualité et enfin percoit avec une grande satis-
faction I'intérét de cet audit.

Sur 2015, 25 moulins ont été audités. Les exigences croissantes
du marché aussi bien d’un point de vue qualitatif que d’un point
de vue environnemental, font que le suivi technique des unités de
fransformation des olives en huile est & ce jour indispensable au
bon fonctionnement de la filiere oléicole.

Les produits

Le produit final, huile dolive ou olive, est lobjectif de tous et lamé-
lioration de sa qualité comme de sa durabilité est un élément
essentiel de notre filiere.

A travers les travaux conduits sur lanalyse sensorielle ou sur la
description des profils aromatiques et des typicités, I’AFIDOL vise
ainsi & aider & développer la qualité et la typicité des produits
oléicoles frangais.

Lapprentissoge et le perfectionnement de la dégustation des

produits est essentiel au maintien et & lamélioration de la qualité.

Nos objectifs dans ce domaine sont :

- Sensibiliser les producteurs aux notions de qualité, amélio-
rer leurs connaissances du produit et leurs moyens déva-
luation de la qualité.

- Procurer aux oléiculteurs une connaissance large de I'uti-
lisation de la dégustation vis- &-vis de I'huile dolive, sur les
frois axes principaux que sont la réglementation, les typici-
tés et laspect hédoniste.

- Poursuivre notre participation auprés du Conseil Oléicole
International dans la mise au point d’'une méthode de dé-
gustation dolives de table uniformisée.

- Former des dégustateurs dolives de table.

Au fotal, sur 2015, nous avons organisé 28 formations A la dégus-
fation pour 299 participants. En complément de ces séances
destinées aux oléiculteurs engogés dans les démarches pro-
fessionnelles dautocontrdle, nous avons réalisé trois séonces
d'initiation & la qualité et & la dégustation dans les moulins, réunis—
sant 40 personnes. Par ailleurs, les syndicats ont regu trois kits de
dégustation pour leur formation continue.

Lo construction des banques de
données est destinée & fournir & la
_ fiidre des éléments pour évalua-
tion des caractéristiques qualita-
*; fives des huiles (ocidité, indice de
péroxyde, mesures UV, évaluation
| organoleptique, composés phé-
| noliques), ainsi que des éléments
. pour améliorer les possioilités de
| frogabiiité (profils organoleptiques,
| composition en acides gras et tri-
glycérides).
La mise en place d’un nouveau Laboratoire Oléicole Frangais en
2014 a permis la réalisation des analyses des composés phéno-
liques qui ne pouvaient étre faites précédemment.

Svivi de la qualité des huiles francaises

Ce travail de suivi reprenant les données obtenues dans la fi-
liere depuis plus de 20 ans permet de montrer les évolutions, les
points forts et les points faibles de la production d’'huile frangaise.

Realisation et mise & jour des profils des huiles d'olive AOC/
AOP «Vari¢tes» et «Pays»

La mise & jour permet de tenir ces profils & disposition des syn-
dicats des AOP/AOC, en particulier pour la formation de leurs
dégustateurs et lauthentification de leurs produits dans les jurys
dautocontrdle.
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Six fiches « Variété » ont été rédigées pour documenter les
variétés secondaires des zones AOP/AQC et orienter les choix
des producteurs.

Cette base de données exhaustive et unique, permet diauthen-
tifier la quasi tofalité des huiles commercialisées. A ce jour, seules
les huiles dolive des pays dacces difficile (Syrie, Afghanistan,
Irok...) ne figurent pas dans la banque de données.

Détermination des teneurs en composés phénoliques des
huiles francaises

Les analyses réalisées montrent 4 la fois une différence de ni-
veau global des composés phénoliques et une hiérarchisation
tres similaire des appellations et catégories.

Enrichissement et am¢lioration de la banque de données

pour la composition des huiles d'olives en acides gras et
triglycérides

Gréce aux 75 analyses annuelles de la composition en acides
gros et en triglycérides et aux données fournies par les parte-
naires (Université Aix-Marseille, Laboratoire SCL de Marseille), la
bangue de données contient 3127 résultats.

Le programme dit « DLUO » vise &
apporter aux professionnels de la
fiiere oléicole frongaise une assis- |
fance technique sur lo paortie finale
de leur trovail, cest & dire le condi-
fionnement de I'huile dolive. Il sogit
de fournir un suivi précis de la vie du
produit dans son conditionnement
commercial, sur une durée de deux
ans, ainsi que les évaluations corol-
laires relatives & la qualité du condi-
tionnement, notamment le contenu
précis, la qualité du bouchage et de I€étiquetage.

Les paramétres mesurés sont locidité, I'indice de péroxyde, le
K232, le K270, les teneurs en composés phénoliques, en toco-
phérols, en alkyl esters, ainsi que la masse volumique et les carac-
féristiques organoleptiques.

Les candidats & cette assistance technique sont invités & fournir
six flacons parfaitement identiques, de fagon & ce que tous les
Six mois 'un deux soit ouvert pour faire les analyses de suivi.

Ces analyses servent au producteur pour fixer au mieux sa
DLUQ, surtout s'il présente des produits dans des emballoges
divers et que 'on constate des différences, mais sont aussi trés
utiles & lensemble de la profession. En effet, O l'issue de I€tude qui
porte sur 23 lots, des régles de conservation pourront étre éla-
borées et diffusées.

Cette action vise & répondre & une question récurrente posée
pour améliorer la conservation de I'huile dolive dans le temps :

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -

le froid peut-il permettre de stocker les huiles dolive sur le long
ferme ?

Pour ceffe étude 44 bouteiles
d’huiles dolives de provenances et
de voriétés diverses ont éfé conser-
vées au froid (6°C) pendant deux
ans, puis analysées sur les paro-
métres suivonts : acidité indice de
péroxyde, K232, K270 et analyse
organoleptique.

Les résultats ont été comparés &
ceux relatifs & des bouteilles iden-
fiques, mais conservées O tempé-
rature ambionfe. lls ont aussi été
comparés aux résulfats dautres séries de bouteilles identiques,
conservées & température ambionte, mais conservées moins
longtemps (6 mois, 1an, 18 mois, selon les analyses). Lensemble a
été compoaré aux caractéristiques initiales des huiles. Les résul-
fats sont trés explicites et montrent une grande différence entre
les huiles conservées au froid et les huiles conservées & fempé-
rafure ambiante.

Lacidité est le paromeétre chimique qui ougmente le plus avec le
stockage. La conservation au froid pendant deux ans donne des
résultats comparables & un on de conservation & fempérature
ombiante. Lindice de péroxyde varie peu : il est identique 4 la
voleur de déport. Le K232 et le K270, indices qui retranscrivent
létat doxydation, correspondent aux valeurs de six mois de
conservation & fempérature ambiante.

Le « vieilissement » est aussi noté & lanalyse organoleptique. Le
niveau observeé sur les huiles conservées en frigo est proche du
niveau de vieilissement cbservé sur les huiles conservées pen-
dant un an & fempérature ombiante. Les attributs positifs (fruite,
omer, piquant) sont légerement plus offectés par deux ans de
frigo que par un an de température ambiante, mais restent trés
supérieurs aux niveaux observés sur deux ans & fempérature
ombionte.

Ces résulfats, qui ont été présentés & TechnoHuile 2015, montrent
sans équivogue lavantage de la conservation des huiles en frigo.
On peut dire, pour résumer & lextréme, que la mise en frigo divise
le femps de vieilissement par deux.

Cette action a pour objectif de dénoncer les fraudes/arnoques
présentes sur les marchés et dans les commerces francais vis &
vis de I'huile frangaise.

Au total, les enquéteurs ont visité 153 poinfs de ventes dont 58%
de boutiques et 42 % de stands sur les marchés. Ces visites ont
étéréalisées sur les trois régions oléicoles de la France continen-
fale, selon la répartition suivante : Provence-Alpes-Cote d'Azur :
83%, Languedoc-Roussillon 12%, Rhdne-Alpes : 5%. En 2015, por-
miles commerces visités, nous avons ciblé les commerces qui ont
fait l'objet d’un dossier envoyé aux fraudes en 2014,

Cette année a été une année de faible récolte pour les oléi-
culfeurs frangais. De nombreux commerces et stands navaient
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que trés peu, voire plus du tout de stock d'huiles francaises. Clest
dailleurs un argument qui a éfé trés utilisé par les commercants
pour justifier la présence « anormale » d'huiles étrangéres sur
leurs étagéres.

Dix-neuf dossiers ont éfé retenus et tronsmis & la répression des
froudes des départements concernés. Il sagit de commerces de
la région PACA : 6 dans le Var, 2 dans les Alpes-de-Haute- Pro-
vence, 6 dans les Bouches-du-Rhdne, 4 dans les Alpes Maritimes.
A ceux-Id sojoute un dossier en Ardéche.

La fraude sur les marchés et dans les commerces est un sujet qui
intéresse les médias. Trois émissions télévisées se sont basées
sur nos relevés pour faire leurs reportages : «On est plus des
pigeons ! «, diffusée le 28 jonvier 2016 sur France 4; «Les carnets
de Juliey, diffusée le 16 jonvier 2016 sur France 3 et «Le journal
de TF1», diffusée le 18 aolt 2015 sur TF1. Le magaozine UFC Que
Chaisir a également écrit quelgues lignes sur ce théeme dans le
numeéro 537 paru le 1¥juin 2015.

Gréce & ces reportages, de plus en plus de consommateurs sont
vigilants sur la provenance des produits ce qui rend un peu plus
difficile loctivité déloyale de certains commergaonts.

Par ailleurs, nous constatons, pour 2015, une diminution des dis—
cours mensongers. Les consommateurs sont avertis par le biois
des médias et sont de plus en plus attentifs.

Les outils de diffusion de
I'information

Le site infernet afidolorg est loutil qui permet de communiquer
massivement avec le meilleur rapport qualité / prix. Ouvert & fous
les internautes, il cible plus particulierement les opérateurs de la
filiere. Le nombre de pages vues en 2015 a atfeint les 7 millions soit
le double de lannée précédente. Le site se décline en plusieurs
espaces : Une bourse aux olives ; un espace offrant la possibilité
aux oléiculteurs denregistrer les informations pour la tragalbilité
de leur production ; la base de données GESTOLIVE qui gere et
diffuse en temps réel les relevés de piégeage et autres obser-
vations (irrigation, ravageurs, maladies) sur des cartes interac-
fives ; un annuaire et une carte oléicole permettant de retrouver
et de positionner les moulins, domaines et confiseries. Plus de
200 pages présentent la documentation de base sur les activi-
tés des opérateurs de la filiere. D'autres pages (actualités, forum,
palmarés de concours, agenda des séances techniques sur le
ferrain..) refletent la vie de la filiere et sont mises A jour tres régu-
lierement. Les plus de 9 500 abonnés aux lettres d'informations
sont avertis par mail sur les rendez-vous Proposes ainsi que sur
la mise en ligne dactualités ou de bulletins techniques.

Unique revue frangaise entierement dédiée 4 la filiere oléicole, le
Nouvel Olivier a fété en 2015, son 100°™ numéro. Ce trimestriel
met en lumiére lactualité de la filiére, les avancées fechniques,
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léconomie oléicole et propose des portraits de personnages
marguants de la filiere (producteurs, mouliniers, restaurateurs...).
Ce maogozine trés complet est écrit pour fous les passionnés de
loléiculture.

Le «Guide de I'Oléiculteurs
est devenu, en 2015, «lLe
Cahier de loléiculteurs» pour
évifer les confusions avec
les guides plus exhaustifs
édités par I'AFIDOL.
Apprécié des producteurs
amateurs comme des pro-
fessionnels, le Cahier de I’'Oléiculteur reprend, de maniere simple,
les principaux éléments de lutte contre les parasites et les mala-
dies de lolivier et apporte des conseils & travers le calendrier
de culture. En 2015, apres une mise & jour des produits phyto-
sanifaires, il a été édité a 40 OO0 exemplaires pour une large
diffusion via les moulins ou en direct. Le cohier de loléiculteur est
également téléchargeable sur le site web de ' AFIDOL.

CAHIER DE L'OLEICULTEUR

Une Interprofession a votre écoute

Ce guide trés complet permet daborder, &
de maniére détaillée, les différents ravo-
geurs et maladies de [olivier et les moyens
de prophylaxie et/ou de lutte contre eux.
L'ensemble du guide a été mis & jour et
complété notamment por des chopitres
consacrés au Certiphyto, ou calcul des
doses de produits, aux produits utilisables
en gomme jardin, & lentretien du sol, etc.
Il o été firé & 2 OO0 exemplaires. Il est
distrioué gratuitement dans les conférences en salle, expédié
sur demande (paiement des frais de port) et disponible en télé-
chargement gratuit sur le site afidolorg.

PROTECTION
RAISONNEE
ET BIOLOGIQUE
DES OLIVIERS

Compte tenu des nombreuses questions posées par le
développement de la bactérie Xylella fastidiosa dans la
région des Pouilles en ltalie et les E'
nombreuses alertes en Corse et xpelia Fastidiosa
dans les Alpes-Maritimes (alertes
qui ne fouchent pas lolivier roppelons-
le), nous avons décidé de réaliser
une fiche et une offiche permettant
de diffuser les informations
essentielles et de dédraomatiser la
situation (voir encadré «Focus»).
500 exemplaires de loffiche et
40 OO0 exemplaires de la fiche
ont été imprimés et distribués dans
les moulins & lautomne 2015.

.
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¢ laboratoire
¢icole francais

O

Maison des Agriculteurs

74 Mﬂm W 22 avenue Henri Pontier
13626 AIX-EN-PROVENCE
Tél. O4 42238299

Fax. 0442238256
Présentation& forifs sur -hifo/ Avwwafidolorg - rubrique «nos Servicess

facus sun.. l'accreditation COFRAC

Le laboratoire oléicole francais est accrédité COFRAC 1-2172. Il est gére par le Centre Technique de I'Olivier.

Les 7 et 8 septembore 2015, le laboratoire danalyses chimigues et organoleptiques a éfé audité par le COFRAC dans le
cadre de son maintien daccréditation. Lobjectif de cet audit de surveillonce était dattester du bon fonctionnement du lo-
boratoire sur les aspects techniques (fiobilité de résultats) et qualitatifs (service proposé aux clients et gestion du person-
nel). Tout le systeme documentaire fraichement renouvelé a été passé en revue et lauditrice a aussi assisté a la réalisation
de deux analyses chimigues sous accreditation (acidité et indice de peroxyde). Lensemble du personnel du laboratoire
slest rendu disponible pour répondre & ses questions. 1
A la suite de cet audit, quatre écarts ont été émis (un point de qualité et trois points techniques) mais ’“ -

e |

qualifiés de non critiques ce qui ne remet pas en cause la fiabilité et le bon fonctionnement du labora-
toire dont les compétences sont avérées et ont de nouveau éfé démontrées lors de I'audit. Lattestation
a donc été maintenue sans probleme prouvant la confiance dans l'organisation générale du labora-
toire et dans sa compétence technique. A ce jour, des plans daction ont été mis en place et validés par
le COFRAC pour remédier aux écarts releves.

Les services du laboratoire i ¢ foux dacidité, incice de
Amélioration de la qualité des huiles d'olive peroxyde, coefficients diextinction (niveau doxydation...),

. o . . , teneur en composés phénaliques.
avis de maturité des olives pour optimiser la dafe de recolte. P P 4

. . . s Optimisation la production
Controles de la qualité des huiles d'olive , P ation de la productio
jury officiel agréé par le Consell Evaluation des pertes en huile dans les grignons ou les

Oléicole Infernational ; détermination du profil analogique ;  MArgines et dosage de la feneur en hulle dans les olives et
analyse sensorielle en jury «experts rendement en huile.
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Fconomig &
reglementation

Le service éconamie & réglementation
Qui contacter ?
Etiguetage, information export, marchés huiles et olives : Alexandra PARIS - 04 75 26 90 92 / alexandraparis@fidolorg

Colts de production, économie du verger, ... :jean-Michel DURIEZ - O4 67 O6 23 46 / jean-michelduriez@afidolorg
Reglementation fechnigue (phyto, ICPE...) : Centre Technigque de I'Olivier - O4 42 23 82 99

focus sun ...
Les nouvelles regles d'¢tiguetage pour lo
commercialisation de I'huile d'olive

Lannée 2015 a été marquée par la mise en place progressive des nouvelles régles établies dans le réglement européen n°1169/2011
dit «INCO» du 23 ocfobre 2011 qui vise I'ensemble des denrées alimentaires ainsi que du réglement n®1335/2013 spécifique a la
commercialisation de I'huile dolive et du réglement n° 668/2014 destiné aux oppellations dorigine.

Les principales nouveautés :

- la mention de lorigine de I'huile dolive et la dénomination commerciale sont obligatoires dans le champ visuel principal. Par
ailleurs, chacune de ces deux mentions doit apparaitre dans une police, faille et couleur homogene (ex. «huile dolive vierge
extra» en entier, dans une méme police, méme taille de police et méme couleur pour les 4 mots);

- pour I'huile dolive, les conditions de conservation doivent obligatoirement faire opparaitre des indications de protection vis A vis
de la lumiére et de la chaleur. D'autres conseils de conservation ou d'utilisation peuvent compléter ces deux éléments ;

- iinest plus obligatoire de mettre la date limife o utilisation optimale et les conditions de conservation dans le méme champ visuel
que la quantité nette et la dénomination commerciale ;

- I'utilisation du symbole AOP (logo) est obligatoire dans le méme champ visuel que le nom de I’AOP. Il doit étre utilisé dans les
couleurs rouge et or définies poar le reglement et ne peut étre utilisé en version noir et blanc que lorsque le noir et le blanc sont
les seules couleurs dencre présentes sur lemballoge. Son diométre minimal est de 15 mm;

- pour I'huile dolive, la mention d’une année de récolfe n'est possible que si 100 % des olives ont bien été récoltées cette année
&

- les allergenes doivent &tre mis en avant dons l€tiquetage et notamment dans la liste des ingrédients ; cette regle sapplique tout
particulierement aux tfapenades qui contiennent obligatoirement de I'anchois ;

- la déclaration nutritionnelle (composition nutritionnelle du produit) sera obligatoire & compter du 13 décembre 2016.

Tout au long de l'année, nous avons diffusé les informations nécessaires aupres des opérateurs pour les informer au mieux de ces
modifications. Lassistance et le conseil téléphonique ou mail ont particulierement bien fonctionné avec plus de 150 professionnels
aidés dans leur démarche concernant [étiquetage.
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La mission économique et réglementaire est I'une des missions
principales d’une interprofession : suivi du marché, veille sur la
réglementation, avis.. C'est une mission délicate qui dépend de
nombreux éléments extérieurs.

Suivi économique de la filiere

Afin de suivre au mieux le marché de I'huile dolive et des olives,
depuis de nombreuses années, I’ AFIDOL a mis en place une col-
lecte des données infernationales, européennes et nationales sur
lagriculture, logriculture bio, les filieres huile dolive et olives, les
signes de qualité.

Ces données, afin détre analysées, sont traitées sous diffé-
rentes formes puis diffusées via différents moyens : parution de
Market Oleo, réalisation d'inferventions et réponse & des de-
mandes d'informations économicues (organismes publics fran-
¢ais ou internationoux, étudionts, acteurs de lo filiere, sociétés
détudes, journalistes...). Nous avons répondu & une frentaine de
demandes de ce type au cours de

lannée 2015.

Nous avons également diffusé un
Market Oléa spécial «L“Huile dolive
en Grande-Brefagne» (n° 22)
qui présentait le marché de I'huile
dolive au Royaume-Uni.

LE MARCHE BRITANNIQUE © GENERALITES

Participations,
r¢alisation
d’interventions
et de formations

En 2015, 'AFIDOL a participé & différents colloques ou journées
et est intervenue sur plusieurs thématiques :

- Intervention sur le marché de I'huile dolive (production,
consommation) : état des lieux et perspectives dans le
cadre du Master droit de la vigne et des produits de qua-
lité (Université du Vin - Suze lo Rousse), de 'UCARE oléi-
cole (CFPPA Nyons), du DU d’Oléologie (Montpellier, ) d’un
stage organisé par AgroParisTech;

- Laplace de I'huile dolive dans la tendance locavore (table
ronde, salon Restonouvo, Avignon, octobre 2015);

- Assises Nationales de I'Oléiculture bio au SITEVI (Mont-
pellier - novembre 2015): présentation de la filiere oléicole
biologique, situation et perspectives.

Veille réglementaire et
service d'assistance

a I'étiquetage et & la
commercialisation
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L'une des missions essentielles de l'interprofession est le suivi des
modifications réglementaires pouvant intéresser I'huile dolive et
la prise de positions sur celles-ci.

Nous avons €émis un avis sur les modifications proposées en
matiere d'indication de l'origine des huiles dolive dans la régle-
menfation européenne de la commercialisation de I'huile dolive
envisagée par la Commission.

e Nous avons mis & jour et diffusé lor-

ETIQUETAGE & ALLEGATIONS \ ,
gement aupres des operateurs la
circulaire sur Iétiquetage nutritionnel.

NUTRITIONNELLES ET DE SANTE

Cireulaie dinformation

Sur 2015, plus de 170 professionnels
de toutes les régions oléicoles ont
fait appel & nous dans le domaine
de lo commercialisation et de Iéti-
quetoge:

- corrections détiquettes pour I'huile
dolive et les olives

- envoi d'informations sur des élé-
mentfs liés O la commercialisation :
procédure liée au point vert, aux code-barres, & la vente directe,
aux circuits courts, formalités pour les exploitations agricoles...

Par ailleurs, ce service sest développé avec une assistance sur
demande aux opérateurs qui souhaifent des informations sur le
marché frangais et sur les marchés export.

Afin de présenter les nouvelles regles applicables en matiere
détiquetage de I'huile dolive pour le commerce de détail, nous
sommes infervenus dans le cadre de TechnoHuile (mai 2015)
ainsi que lors de lassemblée générale du syndicat de lolive noire
de Nyons (& sa demande, novembre 2015).

Journée Opérateurs
Languedoc-Roussillon

Chague année, avec le soutien et la participation de la Région
Languedoc-Roussillon, nous réunissons les ateliers de transfor-
mation, domaines oléicoles, groupements doléiculteurs régio-
naux, services de I'Etat en Région et Coop de France, autour d'un
théme spécifique ou de thématiques dactualité.

Cette année, la réunion a eu lieu ou Mas de Soporta, le 14 octobre
2015 sur le sujet «Actualités de la filiere et perspectives pour les
opérateurs de la région Languedoc-Roussillons.

Devant une frentaine de personnes présentes, ont été abordés :

- loléiculture en Longuedoc-Roussillon (bilan prévisionnel de
campagne, marché...)

- lo commercialisation et la segmentation dans le secteur de
I'huile dolive (présentation des résulfats de Iétude menée par
lpsos et Opened Mind sur les secteurs du bio et du luxe),

- loppui technique aux oléiculteurs avec la solution de mutuali-
sation mise en place par quatre coopératives du Languedoc-
Roussillon pour embaucher une fechnicienne oléicole

- et enfin lactualité réglementaire de la filiere (ICPE, étiquetage..).
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Gestion de la crise - le
Guichet Unique

La filiere oléicole, des oléiculteurs aux transformateurs en pas-
sont par les organismes professionnels, a éfé trés largement
fouchée par la crise de la mouche de Ilive, ayant provoqué une
perte de plus de 65 % de la production d’huile dolive sur la ré-
colte 2014/2015.

Paraliélement aux quelques mesures daccompagnement an-
noncées par le Ministre de I Agriculture fin février 2015, I’ AFIDOL
amis en place un guichet unique dés la mi-janvier avec pour ob-
jectif de centraliser les demandes et de renseigner les opéra-
feurs fouchés poar la crise oléicole pour facilifer leurs démarches.
Une gquarantaine de demandes ont été enregistrées, la mojorité
concernant les préts ou de maniere générale les aides finan-
cieres disponibles. Dans le cadre du guichet unique, une réunion
d‘information a éfé organisée le 8 avril 2015 avec les principales
banques des opérateurs de la filiere. Elle a permis aux respon-
sables bancaires de différents secteurs géographiques détre
sensibilisés & la situation de la filiére oléicole pour répondre au
mieux oux besoins de leurs clients.

Avancement du dossier ICPE

L’AFIDOL a profité de la réouverture du dossier ICPE par le Minis—
fére de I'Environnement début 2015 pour remonter au créneau
sur le seuil dautorisation auguel les moulins & huile sont soumis. En
effet le Ministere envisageant de créer un régime denregistre-
ment, intermédiaire entre le régime de déclaration et le régime
daautorisation, & des fins de simplification des procédures admi-
nistratives, pour les industries de la rubrique 2240, une série de
réunions de concertfation ont été organisées fout au long de
lannée 2015.

L’AFIDOL, opres sétre fait connaitre auprés de ladjoint au chef
du bureau de la nomenclature, a pu participer aux 4 réunions ini-
tiées en 2015, une ultime réunion sétant déroulée en jonvier 2016.
Afin de démontrer les spécificités de la filiere, I’ AFIDOL a construit
un questionnaire denguéte destiné & tous les moulins. Plus d’une
soixantaine de moulins, particuliérement sensibiisés & la dé-
marche, ont bien voulu répondre & ce guestionnaire. LAFIDOL a
fraité les questionnaires pour construire son argumentation. Dé-
monstration a été faite que

- lo référence O des copacités théoriques du matériel n‘avait
aucun fondement,

- la prise en compte du caractere saisonnier de lactivité de tritu-
ration était importante,

- lo nature des risques était sans commune mesure avec ceux
existaont pour les grosses installations des autfres industriels
concernés par la méme rubrique 2240,

- la copacité maximale journaliere de 2 T/jretenue aoctuellement
pour soumettre une installation & autorisation étfait totalement
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inodoptée aux moulins...

Le dossier nest pas encore finalisé mais un projet de réécriture
de la définition de la rubrique 2240 est actuellement en consul-
fation. Considérant un fonctionnement d'une durée annuelle
maximale de 90 jours, et un seuil de production journaliere infé-
rieur & 20 T/jour, les nouvelles installations ainsi que les extensions
des installations existantes, pourraient &tre soumises & simple
déclaration administrative en Préfecture. L’AFIDOL ne manguera
pas de rester vigilante en 2016 pour sassurer que le futur Arrété
reprend bien lensemble des éléments négociés.

Coopération internationale

L’ AFIDOL arenforcé ses liens avec le Maroc. Lafiliere oléicole ma-
rocaine est en développement dans le cadre du Plan Maroc Vert
adopté en 2008. Dans ce contexte, une délégation de cadres
du Ministere de I'Agriculture marocain a soliicité la France pour
suivre une formation en collaboration avec des structures pro-
fessionnelles frangaises. Cest ainsi que I'AFIDOL a éfé conduite
a recevoir cette délégation pendant 3 jours en décembre 2015
pour une formation & la fois théorique et pratique (visites de ter-
rain) sur la filiére oléicole frangaise.

Lobjectif du Maroc concernant son agriculture, est de dévelop-
per une agriculture performante, adaptée aux régles du marché,
grbce & une nouvelle vague d'investissements privés. A cette fin,
le Maroc a décidé de réorganiser les structures professionnelles.
Clest également dans ce contexte que la Fédération Interpro-
fessionnelle Marocaine de I'Olive (INTERPROLIVE) est venue &
la rencontre de I'AFIDOL fin 2015 dans le but d'identifier des
domaines potentiels de partenariat et de coopération utiles aux
deux structures interprofessionnelles de part et dautre de la
Méditerranée.

Groupe export

Pour la 2°™ année consécutive, un groupe de 5 entreprises
soutenu par I'AFIDOL et I .
conseillé par EOC Interna-
fional, @ mis en place des
actions, sur Londres, pour
développer la notoriété des |
huiles dolive de Fronce : JfS
participation au Chef Forum FE&
(lieu de rencontre des prin- &,

cipaux chefs londoniens ol M=%
sont présentés différents produits) ; organisation d’'une journée
ouverte aux acheteurs et aux journalistes avec Masterclass dé-

Qustation, occord mets & vins, relations presse...

Tout au long de l'année, un travail de renseigne-
ments, de relations publiques et de suivi des dossiers
¢conomiques et reglementaires est ¢galement realisé.

L
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Une interprofession au

service de la filiere o

35 000 olgiculteurs

dont pres de 10 OO0 oléiculteurs professionnels

265 moulins

dont 219 moulins prives
et 46 moulins coopératifs

63 confiseurs déclares
dont 15 ont traité plus de 10 tonnes dolives

60 millions d'€uros

le chiffre daffaires estimé de la filiere
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¢icole

L’ Association Frangaise Interprofessionnelle de I'Olive (AFI-
DOL) est la section spécialisée «olive» de I'Inferprofession
des huiles et protéines végétales (TERRES UNIVIA). Elle a été
créée en 1999 pour défendre les inféréts de la filiere huile
dolive puis olive.

Elle regroupe les fomilles représentatives des filieres huiles
dolive et olives permettant ainsi, fout en respectant les spé-
cificités de chaque secteur professionnel, de :

- renforcer le poids de la filiere oléicole francaise auprés
des instances francaises et infernationales

- avoir des moyens dactions et financiers importants

- voloriser les spécificités des produits oléicoles francais.

Ses missions, mises en ceuvre par une équipe permanente
opérationnelle de 10 personnes réparties sur les sites d’ Aix
en Provence (13), de Nyons (26) et de Lattes (34), sont :
- lo connaissance de |'offre et de la demande grice
O un panel doutils statistiques et détudes ;

- le suivi de la réglementation et notomment dans les
domaines de la qualité, de I'hygiene, de la tragabilité,
des Installations Classées pour I'Environnement et de
l'étiquetage ;

- lo recherche appliquée et I‘expérimentation
technique. Lobjectif poursuivi est de favoriser I'innovation,
la production durable, le renforcement de la qualité ainsi
que la valorisation, létude des colits de production et la
gestion des sous-produits issus de la transformation ;

- I'information et la formation des acteurs de la
filiere.

- Lo communication et la promotion collective des
huiles d'olive et des olives frangaises issues des
onze départements oléicoles répartis sur les régions de
production oléicole du Sud de la France.
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Fonctionnement de
'AFIDOL

LE COLLEGE DES PRODUCTEURS : LE COLLEGE DES TRANSFORMATEURS — METTEURS

- Fédérafion  Nationale des Producteurs de - MARCHE =

I'Horticulture et des Pépinieres (FNPHP ) - Fédération des Coopératives Oléicoles (FCO)
- Secfion Olve de lo Fécération Francaise des - Syndicat National des Mouliniers (SNM)
producteurs doléagineux et de proféogineux (FOPO)  ~ Fédération de I'lndustrie et du commerce des
- Fédération Frangaise des Producteurs d'Olives huﬂ/es ldOlI.VG de Fror\ce (FEDICO)
- Fédération de I'Olive de France (FOF).
(FFPO)
- Fédération des Syndicats de Producteurs en
AOC (FSPO -AQC)

Pr¢ésident / Directeur Directeur
Interlocuteur ges Présicents

‘ Délégation du
Inferventions sur des cos spécifiques : Présicent vers 5
- Bugge‘r administrofeurs
- Preporationprogrommes (suivi arbitrages,
- Préporation AG ropporteurs au CA)
- Cestion de crise
COMMISSION COMMISSION COMMISSION REFERENT REFERENT

TECHNIQUE DE  TRANSFORMATION TRANSFORMATION COMMUNICATION EcoNoMiE
PRODUCTION HUILE D'OLIVE OLIVE DE TABLE ~ ET PROMOTION  REGLEMENTATION

Président / Président / Président / /EITu r?]fé,re,n* /EITU r?‘fé_re_nf
. . . echnicien ecnnicien
Animateur Animateur Animateur Sférent referent
CoPExo

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive - "30
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L'AFIDOL compte 10 saloriés et travaille avec des prestataires pour réaliser ses actions. Notre prestafaire principal, le Centre
Technigue de I'Olivier, compte 10 personnes et met en oeuvre, directement ou non l'ensemble des actions techniques pour le compte

de I'AFIDOL.

Les missions de promotion / communication, analyse économique et suivi réglementaire sont menées & bien par ' AFIDOL.

Trois pdles pour &tre plus proche de vous:

AFIDOL Aix-en-Provence AFIDOL Lattes AFIDOL Nyons
Siege social / administratif Technique Communication
Technique Site web www.ofidolorg Economie / réglementation / étiquetage
Economie / réglementation Antenne Languedoc-Roussillon Sites web: huiles-et-olivesfr &
Antenne Provence Alpes Céte o' Azur www.Ihuiledolivealecoledeschefs.com
Tel. 0467 0623 46 &page www.Facelbook.com/Huilesetolives
Tel 0442230192 Mail: lottes@afidolorg
Mail : secretariot@afidolorg Tél 0475269090

Mail : nyons@afidolorg

Nos partenaires financiers &
institutionnels

Terres Interprofession des huiles et protéines
LInivia végétoles - TERRES UNIVIA

- Union Européenne (programme opérateur)

¥ Ministere de I'Agriculture, de I'Agroalimentaire et de la
=i Forét

FranceAgriMer FranceAgriMer (coordination : anfenne de VOLX)

Conseil Régional Languedoc Roussillon

Conseil Régional Provence Alpes Cote o' Azur

Frrysec - Sigs-Liey (A

CCPE x\ii Comité pour I'Expansion de |'Huile dolive - COPEXO
m Conseil Départemental de la Dréme

(}:j.

L &5 Vile de Nyons

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive - hl
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Répartition des engagements
de dépenses en 2015

Connaissance dumarché
& orgonisation économique
7%

Prestations extérieures
4%

Fonctionnemment
22% Promotion
communication
23%
Charges
exceptionnelles
& provisions
3%

Qualité &
sécurité sanitaire
23%

Recherche, développement,
expérimentation
18 %

Répartition des ressources en
20135

Reprises de provisions
et produits exceptionnels
3%
Adhésions et Participation TERRES UNIVIA
autres produits (Cotisations Volontaires Obligatoires)

10% 21%

Total: 1593 KE

Declarations CVO 2015
Production d’huile d’olive : 1 735 tonnes

Production d'olives : 780 tonnes

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -

Répartition des charges par
poste en 20135

Total: 1924 KE

Dotations aux amortissements
et amortissements
5%

Charges financiéres
1%

Autres charges de gestion courante
23%

Charges de personnel
246 %

Impdts & toxes
1%

Services extérieurs
58%

Autres services extérieurs
20%

Répartition des subventions
2015

Subvention groupe export
3%
Subventions d'équipement
Subvention COI 3 %eq Pe
BSV 1%
charmbres régionales ,
d'agriculture LR RA PACA Conseil régional PACA
1% 13%
Conseil régional LR
France AgriMer, 4%
(poarticipation actions de;
4%
IMO
(CD Dréme et vil

4%

Controt UE-Etat
(progromme de soutien & la filiere)
58 %
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André SOUTEYR

Organigramme
de 'AFIDOL

701349

at@afidolorg

v
«

TECHNIQUE

EcoNoMIE /
REGLEMENTATION

GEsTION /
ADMINISTRATION

)

Jean-Michel DURIEZ

) Tél. 04 67 0623
liet@afidolorg @ jean-michelduriez@afidolorg

| !

Emilie LACROIX

Thérése BARBERA
Assista nne Lan-
gued et pdle

n

Té 46
@ ther @afidolorg

v
'

Camille MALLET
3».39‘ direction

Tél 192
@:s idolorg

4

COMMUNICATION

\

- Association Francaise Interprofessionnelle de ['Olive -

Marion STADLER
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A votre disposition...

www.afidol.org
Informations fechniques (production, transformation, @conomie, réglementation...)
Possibilité dalbonnement gratuit : alertes SMS, InfOlive, BSV..

Téléchargements grotuits : cahier de l'oléiculteur, guides pratiques (phytosanitaire...)

huiles-et-olives.fr

Informations générales sur les produits, ol acheter (carte des moulins et domaines), recettes, oléotourisme...

Mais aussi

ij /HuilesetOlives

m /huilesetolives

Youl[l[li} /Huiles et Olives

- Association Francaise Interprofessionnelle de [Olive -



L'ASSOCIATION FRANCAISE INTERPROFESSIONNELLE DE L'OLIVE ...
... AU SERVICE DES HUILES D'OLIVE ET OLIVES DU MIDI DE LA FRANCE
... AU SERVICE DES PROFESSIONNELS DE LA FILIERE OLEICOLE

MR R =D Thawirta

=N =5

FranceAgriMer

Une partie des travaux réalisés sont financés par I'Union Européenne, IEtablissement National des Prodiits de I’Agriculture et de la Mer et ' Association Frangaise
Interprofessionnelle de I'Olive, dans le cadre du Réglement délégué (UE) n® 61172014 de la Commission du 11mars 2014 complétant larticle 29 du réglement (UE)
n°1308/2013 du Parlement européen et du Conseil du 17 décembre 2013 en ce qui concerne les prograommes de soutien au secteur de I'huile dlive et des
olives de table, et du reglement dlexécution (UE)n°615/2014 de la Commission du 6 juin 2014 portant modalités dapplication du réglement (UE) n1306/2013 du
Parlement européen et du Conseil, et du réglement (UE]) n°1308/2013 du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne les programmes de fravail pour
soutenir les secteurs de |'Huile dolive et des Olives de table.

Région IS i Régien
ZI2 517 Languedac

‘II ’I}:{l"‘ Roussillen
A
e = Ao

Provence-Alpes-Cote d'Azur

LE DEPARTEMENT

Nous tenons & remercier, pour leur soutien sans faille,
'ensemble de nos partenaires, financeurs et tous ceux
qui simpliquent dans la réussite des actions menées
oour la filiere oléicole.

Ce rapport d ‘actizites présente une partie des actions réalisées par (AFIDO.L,
A n'est en aucun cas une vision exhauwstive des pw;fefa realisés.

Siege Social : Anfenne Languedoc-Roussillon:  Anfenne Communication / Antenne Relations presse :
Maison des Agriculteurs Domaine de Saporta Rhone-Alpes: True Monceau

22 avenue HenriPontier 34875 LATTES Cedex 40 ploce de la Libération CS 60003

183626 AIX-EN-PROVENCE cedex 1 Tél.: 04 67 06 23 46 26110 NYONS 75378 PARIS Cedex O8
Tél.:04 42230192 Fox: 04 67 O6 23 47 Tél: 04752690 90 Tél.: 0140 69 48 31
Fox:04 42238256 @: lottes@afidolorg Fox:047526 90 94 Fox:0147 235872

@ secretoriot@afidolorg @: nyons@afidolorg @:norger@proleacom

=
(e}
[a]
[
<
©
Q0
o}
o}
o)
0
—
-
%}
5
<
ol
=
3
0
()
I
0
Q
N
I
)
(e}
a]
[
X
c
kel
(%23
1%}
o
fol
E
=
c
el
©
2
o}
-
o



