
Les bonnes pratiques d’hygiène

La récolte des olives : une étape à maîtriser

Conditions optimales de récolte, 
de stockage et de transport 

= 
Olives parfaitement saines

Le moulin ou le confi seur est en droit 
de refuser tout lot défectueux !

Résidus de produits de traitement

Olives sales Olives piquées Olives polluées Trop de feuilles

Présence de pierres

Présence d’objets

Olives saines

Olives moisies ou fermentées
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