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A savoir:

Toute huile vegeéetale est composée
d’environ 99% de triglycerides

Les triglycérides sont des assemblages
de 3 acides gras

Les acides gras quantifiables composant
les triglyceérides de ’huile d’olive sont au
nombre de 14

Les triglycerides quantifiables
composant I’huile a partir de ces 14
acides gras sont au nombre de 19



Les 14
acides

gras de
I’huile
d’olive

Acide palmitique

Acide lignocérique Acide hypogéique

Acide béhénique Acide palmitoléique

Acide gondoique Acide margarique

Acide arachidique Acide margaroléique

Acide linolénique Acide stéarique

2,49

Acide linoléique Acide oléique

508

Acide Z-vaccénique
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Base de données, fonctionnement, outils

* 4000 echantillons analyses
« 50 Appellations d’Origine

« 250 varietés

* 30 pays

 Méthode de représentation pour produire des
« morphogrammes » faciles a utiliser

* Traitement continu des données pour mise a
jour des morphogrammes enregistres et
création de nouveaux

* Logiciel de recherche en cours d’élaboration




Applications:

* Origine varietale

* Appellation d’Origine

» Origine géographique

* Variations annuelles et conditions de
culture

* Discrimination d’échantillons
 |dentification d’eéchantillons identiques
 Coupage avec d’autres huiles



Origine varietale
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Appellation d'Origine
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Appellation d’Origine
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Origine geographique
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Variations annuelles
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Conditions de culture
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Discrimination d’echantillons:
recherche de similitudes ou
de différences
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Discrimination d’échantillons

C16:0
C24:0 C16:1w9

C18:2w6 C18:1w9
C18:1w7

C16:1w7

C18:3w3

C18:2w6

C16:0

C18:1w7

C16:1w9

C18:1w9

C16:1w7



laires

Imi

Echantillons s

4

C16:0 C16:0

C16:1w7 C22:0 C16:1w7

c17:0 C20:1w9 C17:0

C20:1w9

—

C17:1w8

€20:0 C17:1w8 C20:0

C18:3w3 C18:3w3 C18:0

C18:2w6 C18:1w9 C18:2w6 _ C18:1w9
C18:1w7 C16:0 C18:1w7

C22:0 C16:1w7

/
C20:0 — C17:1w8

C18:3w3 C18:0

C18:2w6 C18:1w9
C18:1w7



Coupages frauduleux
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Coupages avec autre huile




Merci de votre attention
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