CENTRE
TECHNIQUE

Olivier PROGRAMME DE FOBMATION
DES PRODUITS OLEICOLES

Organisation & déroulé :

Programmation de la formation :

* Serenseigner sur les formations disponibles via le FM-LAB-GEN disponible sur demande au : 04 42 23 82 54 —
contact@ctolivier.org ou sur https://afidol.org/services-du-laboratoire-oleicole-2-2/ et le retourner rempli et signé au
CTO. Il fait office de bon de commande s’il n’y a pas de devis établi.

e Etablir avec la personne du CTO en charge des formations :

o Date, le lieu et les horaires de la formation rendez-vous :
= Généralement les formations se déroulent le matin — sous réserve de disponibilité des participants-
pour avoir les conditions optimales
= lasalle de dégustation du CTO a été élaborée conformément a la norme COI T20 Doc n°6 (référent
dans le réglement européen 2568/91)
o Les objectifs de la formation si spécifiques : travail sur certains attributs, catégorisation, intégration de jury...
o Nombre de participants (entre 10 et 20 selon la formation et la disponibilité de la salle)
e Sontalacharge du demandeur:
o lelieu, s’il souhaite réaliser la formation dans ses locaux (prévoir tables et chaises)
o les consommables « frais » nécessaires a la dégustation : eau, pommes, pain
* Sontalacharge du formateur-trice :
o Documents techniques et pédagogiques
o Documents administratifs (feuille d’émargement, questionnaire d’évaluation...)
o  Outils pédagogiques : échantillons a déguster

Déroulement de la formation :
* Lejour de laformation, la personne en charge de la formation arrive sur le lieu de la formation pour préparer la salle
(documents, vidéoprojecteur, produits a déguster et consommables de dégustation...)
e Entrée des participants
*  Présentation :
o des participants : niveau, fonction...
o de la personne en charge de la formation : identité, domaines de compétences...
o remplissage de la feuille d’émargement
*  Présentation du déroulé de la formation : themes abordés, documents techniques et outils pédagogiques, recueil des
requétes pertinentes
*  Formation et interaction avec les participants
e Remplissage des questionnaires d’évaluation de la formation

Formateurs et formatrices :

Huiles d’olive :
e Camille AVALLONE — Responsable valorisation & qualité — Cheffe de jury suppléante COl du CTO
e Christian PINATEL — Directeur du CTO — Chef du jury COl du CTO

Olives de table :

e Daniel HUSSON — Responsable process & olives de table — référent COIl francais

Référentiels normatifs des formateurs

* Normes COI

* Reéglementation européenne 2568/1991

* Cahier des charges des appellations francgaises
e Reglements des concours oléicoles frangais

Centre Technique de I'Olivier
Siege social : 517 route de Mas d’Asport — 30800 Saint Gilles
Siege administratif et technique : Maison des Agriculteurs - 22 av. Henri Pontier - 13626 Aix en Provence Cedex 1
@ 04.42.23.82.99 - @: contact@ctolivier.org
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Centre Technique de I'Olivier
Siege social : 517 route de Mas d’Asport — 30800 Saint Gilles

Maison des Agriculteurs - 22 av. Henri Pontier - 13626 Aix en Provence Cedex 1

@ 04.42.23.82.99 - @: contact@ctolivier.org

Siege administratif et technique :



