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Introduccidn

“Without data
you're just
another person
with an opinion.’

W. Edwards Deming,
pata sciennst

Todo proceso es variable, y cuanto menor sea la
variabilidad del mismo, mayor sera la calidad del producto

resultante. fiapiss
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Introduccidon

Subjetividad en las Normas de Calidad (CODEX STAN 66):

2.2.1 Types d’olives

En fonction du degré de maturiteé des fruits frais, les olives de table sont classées dans 1'un des types
suivants:

(a) Olives vertes: fruits récoltésjau cours du cycle de maturation, avant la véraison, au moment iﬂl
ils ont atteint leur taille norméte:

(b)  Olives tournantes: fruits récoltésjavant compléte maturité |a la véraison.

(c) Olives noires: fruits récoltésjau moment ou ils ont atteint leur complete maturite, ou peu avant.
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Introduccidon

Subjetividad en las Normas de Calidad (CODEX STAN 66):

3.2 FACTEURS DE QUALITE

Les olives de table doivent presenter la saveur, I'odeur, la couleur et la texture caractéristiques du
produit fini.

3.2.3 Definition des défauts

(f) Texture anormale: Olives excessivement ou anormalement molles ou dures par rapport a la
preparation commerciale considérée et a la moyenne d’un echantillon représentatif du lot.

Couleur anormale: Olives dont la coloration differe nettement de celle qui caracterise la
préparation commerciale considéree et de celle de la moyenne d un echantillon representatit du

lot.
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Introduccidon

Subjetividad en el indice de madurez de aceitunas durante recepcion en

fabrica desde campo:
« Cuando empezar a cosechar para las distintas variedades y tipos de

elaboracion?
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Introduccidon

Subjetividad en la intensidad del proceso de aderezo de aceitunas
verdes

Qué es un cocido intenso?

Qué son cocidos cortos?

Qué son cocidos largos?

Como afecta esto mas tarde a la fermentacion?

Me esta ablandando el cocido mi aceituna?
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Introduccidon

Subjetividad en tiempo y temperatura del proceso de aderezo de
aceitunas verdes
« Cuanto dura realmente?

* Me fio de los registros de papel?
« Por qué la temperatura ambiente afecta a la velocidad del proceso?
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Introduccidon

Subjetividad en el momento final de fermentacion:
Las aceitunas estan ya en color para clasificarse?
Tienen mejor o peor color que la campafna pasada?
La partida de aceitunas que compro es homogénea?
Si cambio de proveedor, le puedo exigir un color estandar?
Este grupo de aceitunas es mas o0 menos blanda que otro
Cumple mi estandar?. Tengo un estandar?

ikt
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Introduccidon

Subijetividad en el efecto del clasificado:
» Se me oscurecen mas o0 menos las aceitunas tras el clasificado?
» El pasterizado me mejora el color con este u otro aditivo?
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Introduccidon

Subjetividad en la intensidad del proceso de aireacion:
« CoOmo afecta las horas de oxigenacion al color durante fermentacion?

* Me afecta algo a la textura?
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Introduccion

Subjetividad en el proceso de oxidacion alcalina de aceitunas negras:

« Este lote esta mas o menos negro que el que hice la semana pasada?

« Como afecta al color el hecho de anadir mas o0 menos gluconato
ferroso?

« Las sales de calcio me afectan algo a la textura?
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La digitalizacion en el proceso de elaboracion de
aceitunas de mesa
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1. La digitalizacion del proceso de maduracion.
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El registro de la textura durante la maduracion en arbol

Textura promedio Gordal Verdes. Textura promedio Manzanilla Verdes.
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Medida de textura.mp4
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El registro del color exterior durante la maduracion en arbol
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El registro del color exterior durante la maduracion en arbol

Color aceitunas frescas Penetracion madurez aceitunas frescas

TELEOLIVA
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El registro del color exterior durante la maduracion en arbol

Color exterior
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2. La digitalizacion del proceso de aderezo.
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El aderezo de aceitunas

Sosa (NaOH _ Lavado con agua
( ) Calado aceitunas J

Colocaciéon salmuera

Inicio de la
fermentacion
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Aderezo.
El reqistro y control de la temperatura durante el cocido

1. Instalacion de sondas en cada una de los tanques de elaboracidn.
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Aderezo.
El reqistro y control de la temperatura durante el cocido

2. Analisis del perfil de cada tanque de elaboracion.
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Aderezo.
El reqistro y control de la temperatura durante el cocido

3. Analisis del perfil de cada tanque de elaboracion.
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Intensidad de cocido

% cocido real
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El efecto de la intensidad del cocido sobre el % rotura en maquinas
deshuesadoras
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El efecto de la intensidad del cocido sobre el % rotura en maquinas
deshuesadoras
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Aderezo.
El reqistro y control de la intensidad de cocido. Aceitunas verdes
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Aderezo.
El reqistro y control de la intensidad de cocido. Aceitunas negras.
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3. La digitalizacion del proceso de fermentacion.
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El registro del color exterior durante la fermentacion
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El registro del color exterior durante la fermentacion
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Fermentacion.
- . COLOR HOJIBLANCA 2016-2017
El registro del color exterior —
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Global Olive

Fermentacion.

El reqgistro del color exterior.
Aceitunas neqgras.
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Fermentacion.
El reqistro de la textura de aceitunas. Enteras y deshuesadas.
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